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Cod. 14100755 - CHEF 505 - 8,2 KW
Apparecchio di cottura polivalente * =
AD INFRAROSSO MODULATO

Polyvalent MODULATED INFRARED cooking appliance *
Appareil de cuisson polyvalent *

A INFRAROUGE MODULE

Multifunktions-Kochgerét *

MIT MODULIERTEM INFRAROT

Cod. 14100749 - CHEF 505 - 10,6 KW
Apparecchio di cottura polivalente *

AD INFRAROSSO MODULATO

Polyvalent MODULATED INFRARED cooking appliance *
Appareil de cuisson polyvalent *

A INFRAROUGE MODULE

Multifunktions-Kochgeréat *

MIT MODULIERTEM INFRAROT

Cod. 14100743 - CHEF 706

Apparecchio di cottura polivalente *

AD INFRAROSSO MODULATO

Polyvalent MODULATED INFRARED cooking appliance *
Appareil de cuisson polyvalent *

A INFRAROUGE MODULE

Multifunktions-Kochgerat *

MIT MODULIERTEM INFRAROT

(. . , )
Cod. 14100744 - CHEF 708 SENZA ATTREZZI di cottura |f1 dotazione
Apparecchio di cottura polivalente * WITHOUT TOOLS
AD INFRAROSSO MODULATO SANS OUTILLAGES
Polyvalent MODULATED INFRARED cooking appliance * \_ OHNE WERKZEUGE

Appareil de cuisson polyvalent *
A INFRAROUGE MODULE

l\’lllltiful’lkti()llS*K()Chg(‘,l"éT * ( Chiusura posteriore in acciaio \
MIT MODULIERTEM INFRAROT Rear panel in stainless steel
Fermeture arriére en acier
Riickwand aus Edelstahl
Cod. 14100745 - CHEF 1008 \ -
Apparecchio di cottura polivalente **
AD INFRAROSSO MODULATO
Polyvalent MODULATED INFRARED cooking appliance **
Appareil de cuisson polyvalent ** * Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
A INFRAROUGE MODULE * Container with fat drain-cock included.
Multifunktions-Kochgerat ** * Lechefrite avec robinet, inclus.
MIT MODULIERTEM INFRAROT * Behalter mit Fett-Ablauf inbegriffen.
** Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.
** Containers with fat drain-cock included.
** | &chefrites avec robinet, inclus.
** Behélter mit Fett-Ablauf inbegriffen.
Modello Attrezzi Capacita Larghezza Profondita Altezza Altezza con vetro alzato Tensione Potenza Peso
Model Tools Capacity Width Depth Height Height with lift glass Voltage Power Weight
Modele Outillages Capacité Largeur Profondeur Hauteur Hauteur avec vitre soulevée Tension Puissance Poids
Modell Werkzeuge Kapazitat Breite Tiefe Héhe Hoéhe mit Scheibe oben Spannung Leistung Gewicht
CHEF 505 5 15 kg 845 mm 675 mm 750 mm 900 mm 400V 3N~ 8,2 KW kg 101
CHEF 505 5 15 kg 845 mm 675 mm 750 mm 900 mm 400V 3N~ 10,6 KW kg 116
CHEF 706 6 24 kg 1008 mm 805 mm 820 mm 1000 mm 400V 3N~ 12,6 KW kg 136
CHEF 708 8 32 kg 1008 mm 875 mm 890 mm 1110 mm 400V 3N~ 15,9 KW kg 157
CHEF 1008 8 48 kg 1300 mm 875 mm 890 mm 1110 mm 400V 3N~ 21,2 KW kg 176



Optionals

Attrezzo completo di forchette

Tool with forks ;_,
Outillage complet de fourchettes
Werkzeug mit Klammern

Attrezzo a Forchetta Lunga
Long fork tool

Outillage double pique
Werkzeug lange Gabel

Attrezzo rapido per polli

Quick tool for chickens

Outillage rapide pour poulets
Schneller Werkzeug fiir Hihnchen

Cod. 04040676.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 450 mm

Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 04040658.070 - CHEF 706 - CHEF 708

Misura utile di cottura 600 mm
Usable measure of cooking 600 mm
Mesure utile de cuisson 600 mm
Garung-Nutzbreite 600 mm

Cod. 04040877.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 880 mm

Usable measure of cooking 880 mm
Mesure utile de cuisson 880 mm
Garung-Nutzbreite 880 mm

Cod. 14080135.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080019.070 - CHEF 706 - CHEF 708

Misura utile di cottura 590 mm
Usable measure of cooking 590 mm
Mesure utile de cuisson 590 mm
Garung-Nutzbreite 590 mm

Cod. 14080003.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 870 mm

Usable measure of cooking 870 mm
Mesure utile de cuisson 870 mm
Garung-Nutzbreite 870 mm

Cod. 14080280.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 450 mm

Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 14080281.070 - CHEF 706 - CHEF 708

Misura utile di cottura 610 mm
Usable measure of cooking 610 mm
Mesure utile de cuisson 610 mm
Garung-Nutzbreite 610 mm

Cod. 14080298.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm
Mesure utile de cuisson 890 mm
Garung-Nutzbreite 890 mm

I

€ 88,00
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€ 90,00

€ 94,00

€ 118,00

€ 132,00

€ 140,00

€ 156,00




Optionals

Attrezzo Gabbia piatta
Flat cage tool

Outillage cage plate
Butterfly-Werkzeug

Attrezzo teflonato Gabbia piatta
Teflon flat cage tool

Outillage cage plate téfloné
Teflon-Butterfly-Werkzeug

Cod. 14080116.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080018.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm

Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080005.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080304.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080305.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm

Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080306.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

€ 130,00

€ 144,00

€ 180,00

€ 166,00

€ 190,00

€ 234,00



Attrezzo Gabbia bombata
Convex cage tool
Outillage cage bombée
Gewdolbter Butterfly-Werkzeug

Attrezzo teflonato Gabbia bombata
Teflon convex cage tool
Outillage cage bombée téfloné
Gewdolbter Teflon-Butterfly-Werkzeug

Cod. 14080204.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080202.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm

Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080201.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080307.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080308.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm

Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080309.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm




Attrezzo Gabbia piatta a rete
Flat cage grid tool

Outillage cage plate a réseau
Netzs-Butterfly-Werkzeug
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Attrezzo teflonato Gabbia piatta a rete
Teflon flat cage grid tool

Outillage cage plate a réseau téfloné
Teflon-Netzs-Butterfly-Werkzeug

Cod. 14080299.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080300.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm

Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080301.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080312.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 440 mm

Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080313.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm

Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080314.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm




Attrezzo per Arrosto
Tool for Roast
Outillage pour Réti
Werkzeug fiir Braten

Attrezzo per Arrosto @ 60 mm
Tool for Roast @ 60 mm
Outillage pour R6ti @ 60 mm
Werkzeug fiir Braten @ 60 mm

@ 60 mm

Attrezzo teflonato per Arrosto @ 60 mm
Teflon tool for Roast @ 60 mm

Outillage téfloné pour R&ti @ 60 mm
Teflon-Werkzeug fiir Braten @ 60 mm

Cod. 14080115.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 375 mm

Usable measure of cooking 375 mm
Mesure utile de cuisson 375 mm
Garung-Nutzbreite 375 mm

Cod. 14080017.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 525 mm

Usable measure of cooking 525 mm

Mesure utile de cuisson 525 mm

Garung-Nutzbreite 525 mm

Cod. 14080007.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 820 mm

Usable measure of cooking 820 mm
Mesure utile de cuisson 820 mm
Garung-Nutzbreite 820 mm

Cod. 14080282.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 450 mm

Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 14080283.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 605 mm

Usable measure of cooking 605 mm

Mesure utile de cuisson 605 mm

Garung-Nutzbreite 605 mm

Cod. 14080311.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 870 mm

Usable measure of cooking 870 mm
Mesure utile de cuisson 870 mm
Garung-Nutzbreite 870 mm

Cod. 14080318.050 - CHEF 505
Misura utile di cottura 450 mm

Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 14080319.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 605 mm

Usable measure of cooking 605 mm

Mesure utile de cuisson 605 mm

Garung-Nutzbreite 605 mm

Cod. 14080320.100 - CHEF 1008
Misura utile di cottura 870 mm

Usable measure of cooking 870 mm
Mesure utile de cuisson 870 mm
Garung-Nutzbreite 870 mm

€ 144,00

€ 150,00

€ 196,00

€ 180,00

€ 190,00

€ 210,00

€ 216,00

€ 236,00

€ 264,00




Cod. 14080133.050 - CHEF 505

Cestello a rete Misura utile di cottura 440 mm € 230’00
. Usable measure of cooking 440 mm

Basket grid e Mesure utile de cuisson 440 mm

Balancelle a cage

Garung-Nutzbreite 440 mm
Héangekorb

Cod. 14080114.070 - CHEF 706 - CHEF 708
Misura utile di cottura 570 mm € 240,00
Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

= Cod. 14080110.100 - CHEF 1008
Miosura utile di cottura 890 mm € 296,00

Usable measure of cooking 890 mm

£
£
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0 C Mesure utile de cuisson 890 mm
Garung-Nutzbreite 890 mm




Cod. 10120005

Carta termica di cottura

(rotolo da 200 metri, H 50 cm)

Thermic cooking foil (200 m roll, H cm 50)
Papier thermique de cuisson

(rouleau de 200 métres, H 50 cm)
Thermo Folie zum Kochen

(Rolle von 200 Metern, H cm 50)
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Cod. 14080337.CHE

Coppia di forchettoni per asta centrale
Clamps set for central tool

Outillages centrales grosse piece
Gabel-Set fiir Mittelwerkzeug

Cod. AROMI-25

Barattolo da 2,5 kg di aromi
Herbs can 2,5 kg

Boite d'arémes 2,5 kg
Gewiirzdose 2,5 kg

Cod. 14080338.CHE
Coppia di forchettoni
Clamps set

Outillages grosse piéece
Vorlegegabeln

Cod. GUANTI

Guanti termici
Heat-gauntlet

Gants isolants
Warmeschutzhandschuhe




Cod. 14100636

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per CHEF 505

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for CHEF 505
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour CHEF 505

Inox-Untergestell mit Radern und Zwischenablage fiir CHEF 505 [

Cod. 14100637

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per CHEF 706

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for CHEF 706
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour CHEF 706

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir CHEF 706

Cod. 14100638

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per CHEF 708

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for CHEF 708
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour CHEF 708

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir CHEF 708

Cod. 14100311

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per CHEF 1008

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for CHEF 1008
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour CHEF 1008

[nox-Untergestell mit Radern und Zwischenablage fiir CHEF 1008

€=

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Stand for Shelves Width Depth Height Weight
Chariot pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Héhe Gewicht
CHEF 505 1 845 mm 600 mm 960 mm kg 24
CHEF 706 1 1008 mm 730 mm 905 mm kg 30
CHEF 708 1 1008 mm 800 mm 905 mm kg 33
CHEF 1008 1 1300 mm 800 mm 905 mm kg 39

Cod. 04041107

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per CHEF 505

Extra intermediate shelf for stand

for CHEF 505

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour CHEF 505

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir CHEF 505

Cod. 04041108

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per CHEF 706

Extra intermediate shelf for stand

for CHEF 706

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour CHEF 706

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir CHEF 706

Cod. 04041109

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per CHEF 708

Extra intermediate shelf for stand

for CHEF 708

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour CHEF 708

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir CHEF 708

Cod. 04040408

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per CHEF 1008

Extra intermediate shelf for stand

for CHEF 1008

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour CHEF 1008

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir CHEF 1008




Carni di maiale - Pork - Viandes de porc - Schweinefleisch

Alimento Peso Tempo di cottura Capacita (pz) Capacity (pc)

Food Weight Cooking time Capacité (piéce) Kapazitét (St.)

Aliments Poids Temps de cuisson

Lebensmittel Gewicht Kochzeit CHEF 505 CHEF 706 CHEF 708 CHEF 1008
Costina - Rib

Travers de porc - Rippen gr. 120 30 min. 45 72 96 144
Salamella - Sausage (Salamella)

Merguez - Wurst gr. 140 25 min. 45 75 96 144
Salsiccia dolce - Sausage

Chipolata-saucisse - SiiBe Wurst gr. 150 20 min. 40 72 96 128
Stinco intero di maiale - Pork shank

Jambe de porc - Schweinshaxe gr. 1.000 70 min. 10 18 24 40
Mezzo stinco di maiale- Half pork shank

Demi jambe de porc - Halbe Schweinshaxe gr. 500 50 min. 30 48 64 96
Spalla di maialino - Pork shoulder

Epaule de porc - Schweineschulter gr. 1.300 70 min. 5 12 16 24
Spiedino di maiale - Pork skewer

Brochette de porc - Schweinefleischspief gr. 150 25 min. 45 72 96 128
Carni rosse - Red meat - Viandes rouges - Rotes Fleisch

Alimento Peso Tempo di cottura Capacita (pz) Capacity (pc)

Food Weight Cooking time Capacité (piece) Kapazitét (St.)

Aliments Poids Temps de cuisson

Lebensmittel Gewicht Kochzeit CHEF 505 CHEF 706 CHEF 708 CHEF 1008
Roast-beef - Roast beef “rare”

Roast-beef - Roastheef gr. 2.000 30 min. 10 18 24 32
Stinco di agnello - Lamb shank

Jarret d’agneau - Lammhaxe gr. 600 70 min. 10 18 24 40
Arrosto di manzo - Roast beef

Roti de boeuf - Rinderbraten gr. 1.000 70 min. 10 18 24 40
Pesce - Fish - Poisson - Fisch

Alimento Peso Tempo di cottura Capacita (pz) Capacity (pc)

Food Weight Cooking time Capacité (piece) Kapazitét (St.)

Aliments Poids Temps de cuisson

Lebensmittel Gewicht Kochzeit CHEF 505 CHEF 706 CHEF 708 CHEF 1008
Pesce intero - Fish

Poisson entier - Voll-Fisch gr. 600 18 min. 5 12 16 24
Insalata di mare* - Seafood salad*

Salade de mer* - Meeresfriichtesalat* gr. 100 12 min. 50 120 160 240
Calamari ripieni* - Stuffed squid*

Calamars farcis* - Gefiillte Tintenfische* gr. 100 12 min. 40 84 112 160
Merluzzo* - Cod*

Morue*- Kabeljau* gr. 150 8 min. 30 60 80 120
Polpo* - Octopus*

Poulpe* - Krake* gr. 120 60 min. 25 48 64 96
Cozze* - Mussels*

Moules* - Miesmuscheln* gr. 500 12 min. 5 12 16 24

* con carta termica di cottura * with termic cooking foil * avec papier thermique de cuisson * mit Thermo Folie zum Kochen

| tempi in tabella sono da ritenersi puramente indicativi e possono percio variare a seconda di molteplici fattori, quali peso, dimensioni, temperatura iniziale dellalimento, risultato finale desiderato, ecc.

The estimated cooking time is absolutely approximate and can change according to different factors such as the product weight and size, the initial product temperature, the desired result, etc.
Les temps indiqués sur le tableau sont indicatifs et peuvent changer en fonction de différents facteurs tels que le poids, les dimensions, la température initiale de |'aliment, le résultat final désiré, etc.

Die in der Tabelle angegebenen Zeiten sind rein indikativ und kénnen variieren da von mehreren Faktoren abhéngig sind, wie z.B. die Abmessung und die urspriingliche Temperatur des

Lebensmittels, das gewiinschte Endresultat, usw.




Carni bianche - White meat - Viandes blanches - WeiRkes Fleisch

Alimento Peso Tempo di cottura Capacita (pz) Capacity (pc)

Food Weight Cooking time Capacité (piece) Kapazitat (St.)

Aliments Poids Temps de cuisson

Lebensmittel Gewicht Kochzeit CHEF 505 CHEF 706 CHEF 708 CHEF 1008
Arrosto di vitello - Roast veal

Roti de veau - Kalbsbraten gr. 1.000 70 min. 10 18 24 40
Girello di vitello - Rump of veal

Rond de gite - Kalbstafelspitz gr. 1.000 12 min. 5 12 16 24
Arrosto di tacchino - Roast turkey

Réti de dinde - Truthahnbraten gr. 700 50 min. 15 24 32 48
Arrosto ripieno - Stuffed roast meet

Roti garni - Gefilllter Braten gr. 1.000 70 min. 10 18 24 40
Coniglio porchettato - Rabbit roast pork

Lapin désossé lardé - Kaninchenbraten gr. 1.000 40 min. 5 12 16 24
Pollo - Chicken

Poulet - Hahnchen gr. 1.000 60 min. 15 24 32 48
Pollo alla diavola - Spatchcock chicken

Poulet a la crapaudine - Hahnchen nach Diavola Art gr. 1.000 50 min. 10 18 24 32
Galletto alla diavola - Spatchcock rooster

Coquelet a la crapaudine - Hilhnchen nach Diavola Art gr. 500 45 min. 10 18 24 32
Aletta di pollo - Chicken wing

Ailes de poulet - Hahnchenfliigel gr. 120 30 min. 40 60 80 112
Sovracoscia di pollo - Chicken thigh

Haut de cuisse - Hahnchenschenkel gr. 200 40 min. 30 48 64 96
Fuso di pollo - Chicken leg

Cuisse de poulet - Hahnchenkeulen gr. 150 40 min. 30 48 64 96
Spiedino di pollo - Chicken skewer

Brochette de poulet - HiihnerspieB gr. 150 25 min. 45 72 96 128
Verdure - Vegetables - Légumes - Gemiise

Alimento Peso Tempo di cottura Capacita (pz) Capacity (pc)

Food Weight Cooking time Capacité (piece) Kapazitat (St.)

Aliments Poids Temps de cuisson

Lebensmittel Gewicht Kochzeit CHEF 505 CHEF 706 CHEF 708 CHEF 1008
Patate intere - Whole potatoes

Pommes de terre entiéres - Ganze Kartoffeln gr. 1.000 60 min. kg 5 kg 9 kg 12 kg 20
Sedano rapa - Celeriac

Céleri-rave - Knollensellerie gr. 400 80 min. 15 30 40 56
Melanzane intere - Whole aubergines

Aubergines entiéres - Ganze Aubergine gr. 200 50 min. 10 18 24 40
Carote* - Carrots*

Carottes* - Karotten* gr. 1.000 15 min. kg 5 kg 12 kg 16 kg 24
Finocchi* - Fennel*

Fenouil* - Fenchel* gr. 1.000 18 min. kg 5 kg 12 kg 16 kg 24
Julienne di verdure* - Julienne vegetables*

Julienne de légumes* - Gemiise Julienne* gr. 1.000 15 min. kg 5 kg 12 kg 16 kg 24
Peperoni* - Peppers*

Poivrons* - Paprika* gr. 1.000 15 min. kg 5 kg 12 kg 16 kg 24
Crauti* - Sauerkraut*

Choucroutes* - Sauerkraut* gr. 1.000 15 min. kg 5 kg 12 kg 16 kg 24
Fagiolini* - Green beans*

Haricots verts* - Griine Bohnen* gr. 1.000 15 min. kg 5 kg 12 kg 16 kg 24

* con carta termica di cottura * with termic cooking foil * avec papier thermique de cuisson * mit Thermo Folie zum Kochen

| tempi in tabella sono da ritenersi puramente indicativi e possono percio variare a seconda di molteplici fattori, quali peso, dimensioni, temperatura iniziale dell’alimento, risultato finale desiderato, ecc.
The estimated cooking time is absolutely approximate and can change according to different factors such as the product weight and size, the initial product temperature, the desired result, etc.

Les temps indiqués sur le tableau sont indicatifs et peuvent changer en fonction de différents facteurs tels que le poids, les dimensions, la température initiale de |'aliment, le résultat final désiré, etc.
Die in der Tabelle angegebenen Zeiten sind rein indikativ und kénnen variieren da von mehreren Faktoren abhéngig sind, wie z.B. die Abmessung und die urspriingliche Temperatur des

Lebensmittels, das gewiinschte Endresultat, usw.




Cod. 14100660.505 - VR-505 CHEF

Vetrina calda ventilata con ruote per CHEF 505
Warming cabinet on wheels for CHEF 505
Vitrine chaude sur roulettes pour CHEF 505
Warmbhalteschrank mit Réddern fiir CHEF 505

Cod. 14100661.706 - VR-706 CHEF

Vetrina calda ventilata con ruote per CHEF 706
Warming cabinet on wheels for CHEF 706
Vitrine chaude sur roulettes pour CHEF 706
Warmbhalteschrank mit Réddern fiir CHEF 706

Cod. 14100662.708 - VR-708 CHEF
Vetrina calda ventilata con ruote per CHEF 708
Warming cabinet on wheels for CHEF 708
Vitrine chaude sur roulettes pour CHEF 708
Warmbhalteschrank mit Réddern fiir CHEF 708

Cod. 14100663.108 - VR-1008 CHEF
Vetrina calda ventilata con ruote per CHEF 1008
Warming cabinet on wheels for CHEF 1008
Vitrine chaude sur roulettes pour CHEF 1008
Warmbhalteschrank mit Radern fir CHEF 1008

Modello Ripiani Temperatura Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Shelves Temperature Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Etagéres Température Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell Ablagen Temperatur Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
VR-505 CHEF 2 0°-90° C 845 mm 575 mm 1000 mm 230V~ 2,2 KW kg 69
VR-706 CHEF 2 0°-90° C 1008 mm 705 mm 1050 mm 230V~ 2,2 KW kg 94
VR-708 CHEF 2 0°-90° C 1008 mm 775 mm 1050 mm 230V~ 2,2 KW kg 101
VR-1008 CHEF 2 0°-90° C 1300 mm 775 mm 790 mm 230V~ 2,2 KW kg 96




Cod. 14100653

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per CHEF 505
Open cupboard on wheels with rear panel for CHEF 505

Meuble ouvert fermé a I'arriére sur roulettes pour CHEF 505
Offener Schrank mit Riickwand und Réadern fiir CHEF 505

Cod. 14100657

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per CHEF 706

Open cupboard on wheels with rear panel for CHEF 706
Meuble ouvert fermé a I'arriere sur roulettes pour CHEF 706
Offener Schrank mit Riickwand und Réadern fiir CHEF 706

€ 1.588,00

Cod. 14100658

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per CHEF 708
Open cupboard on wheels with rear panel for CHEF 708

Meuble ouvert fermé a I'arriere sur roulettes pour CHEF 708
Offener Schrank mit Riickwand und Rédern fiir CHEF 708

Cod. 14100659

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per CHEF 1008
Open cupboard on wheels with rear panel for CHEF 1008

Meuble ouvert fermé a I'arriére sur roulettes pour CHEF 1008
Offener Schrank mit Riickwand und Réadern fiir CHEF 1008

Mobiletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Cupboard for Shelves Width Depth Height Weight
Meuble pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Schrank far Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
CHEF 505 1 845 mm 575 mm 1000 mm kg 50
CHEF 706 1 1008 mm 705 mm 1050 mm kg 75
CHEF 708 1 1008 mm 775 mm 1050 mm kg 82
CHEF 1008 1 1300 mm 775 mm 1050 mm kg 104

Cod. 14080321 Cod. 14080322 Cod. 14080323

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX) Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX) Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)

per mobiletto per CHEF 505 per mobiletto per CHEF 706 e CHEF 708 per mobiletto per CHEF 1008

Kit front doors (1 right - 1 left) Kit front doors (1 right - 1 left) for cupboard Kit front doors (1 right - 1 left)

for cupboard for CHEF 505 for CHEF 706 and CHEF 708 for cupboard for CHEF 1008

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche) Kit portes avant (1 droite - 1 gauche) Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)

pour meuble pour CHEF 505 pour meuble pour CHEF 706 et CHEF 708 pour meuble pour CHEF 1008

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links) Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links) fiir Schrank Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links)

fiir Schrank fiir CHEF 505 fiir CHEF 706 und CHEF 708 fiir Schrank fiir CHEF 1008




Cod. 14100639

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per CHEF 505

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for CHEF 505
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour CHEF 505

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir CHEF 505

Cod. 14100640

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per CHEF 706

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for CHEF 706
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour CHEF 706

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir CHEF 706

Cod. 14100641

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per CHEF 708

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for CHEF 708
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour CHEF 708

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir CHEF 708

Cod. 14100650

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per CHEF 1008

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for CHEF 1008
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour CHEF 1008

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir CHEF 1008

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
CHEF 505 1 845 mm 800 mm 400 mm kg 25
CHEF 706 2 1008 mm 930 mm 400 mm kg 33
CHEF 708 2 1008 mm 1000 mm 400 mm kg 36
CHEF 1008 2 1300 mm 1000 mm 400 mm kg 40

=

Cod. 14080200 Cod. 14100731

Kit motore 675 m3/h a velocita variabile (230V~ - 180W)  Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
Motor Kit 675 m%h changeable speed (230V~ - 180W) Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Kit moteur 675 m3/h, vitesse variable (230V~ - 180W) Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
Motorsatz 675 m*h mit variabler Geschwindigkeit Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM

(230V~ - 180W)




Cod. 14100585

Cappa sospesa (aggancio a soffitto) con filtri inox a labirinto
(senza motore) con rosone g 200 mm

Hanging hood (ceiling hood) with labyrinth inox filters
(without motor) with rosette ¢ 200 mm

Hotte suspendue (accrochage au plafond) avec filtres inox

a labyrinthe (sans moteur) avec conduit @ 200 mm

Héangende Abzugshaube (Deckenhaube)

mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

€2.424,00]

) VLR

N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Filters Nr. Width Depth Height Weight
N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
4 1500 mm 1310 mm 450 mm kg 58

Op

tionals

=

=

ol 5

Cod. 14080164 Cod. 14100731

Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) per cappa Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Motor Kit 1060 m¥%h 4 speeds Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) for hood Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses

(230V~ - 360W) pour hotte

Motorsatz 1060 m%h mit 4 Geschwindigkeiten

(230V ~

- 360W) fiir Abzugshaube

| €488,00 | €4.780,00




Cod. 14100443 - E-6P

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole sovrapposte
(6 polli - n° 2 aste) luce 550 mm

Electrical chicken-spit with single spits movement

(6 chickens - 2 spits) light 550 mm

Rétissoire électrique a paroi

avec mouvement des broches indépendantes et superposées
(6 poulets - 2 broches) portée 550 mm

Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spielien

(6 Héhnchen - 2 Spie8e) Licht 550 mm

Cod. 14100581 - E-8P-S2

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole sovrapposte
(8 polli - n° 2 aste) luce 720 mm

Electrical chicken-spit with single spits movement

(8 chickens - 2 spits) light 720 mm

Rétissoire électrique a paroi

avec mouvement des broches indépendantes et superposées
(8 poulets - 2 broches) portée 720 mm

Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spieflien

(8 Hihnchen - 2 Spie8e) Licht 720 mm

Cod. 14100582 - E-12P-S3

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole sovrapposte
(12 polli - n° 3 aste) luce 720 mm

Electrical chicken-spit with single spits movement

(12 chickens - 3 spits) light 720 mm

Rétissoire électrique a paroi

avec mouvement des broches indépendantes et superposées
(12 poulets - 3 broches) portée 720 mm
Elektro-Héhnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spielien

(12 Hahnchen - 3 Spielle) Licht 720 mm

2.350,00

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
E-6P 2 6 (6 kg) 700 mm 360 mm 530 mm 230V~ 2,8 KW kg 29
E-8P-S2 2 8 (8 kg) 880 mm 430 mm 530 mm 230V~ 3,5 KW kg 41
E-12P-S3 3 12 (12 kg) 880 mm 430 mm 710 mm 230V~ / 230V 3~/ 400V 3N~ 5 KW kg 51




Cod. 14100460

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per E-6P

Demountable stainless steel stand on wheels

with intermediate shelf for E-6P

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étageére intermédiaire pour E-6P

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir E-6P

Cod. 14100306

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per E-8P-S2

Demountable stainless steel stand on wheels

with intermediate shelf for E-8P-S2

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour E-8P-S2

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir E-8P-S2

Cod. 14100307

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per E-12P-S3

Demountable stainless steel stand on wheels

with intermediate shelf for E-12P-S3

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagére intermédiaire pour E-12P-S3

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir E-12P-S3

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Stand for Shelves Width Depth Height Weight
Chariot pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
E-6P 1 700 mm 500 mm 1220 mm kg 20
E-8P-S2 1 900 mm 510 mm 1100 mm kg 24
E-12P-S3 1 900 mm 510 mm 960 mm kg 23
-

Cod. 04040409

Ripiano intermedio extra per cavalletto
per E-6P

Extra intermediate shelf for stand

for E-6P

Etagére intermédiaire extra pour chariot
pour E-6P

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir E-6P

Cod. 04040404

Ripiano intermedio extra per cavalletto
per E-8P-S2 e E-12P-S3

Extra intermediate shelf for stand

for E-8P-S2 and E-12P-S3

Etagére intermédiaire extra pour chariot
pour E-8P-S2 et E-12P-S3

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir E-8P-S2 und E-12P-S3




Cod. 14100458 - E-15P-S5

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (15 polli - n° 5 aste) luce 550 mm*
Electrical chicken-spit with single spits movement

(15 chickens - 5 spits) light 550 mm*

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(15 poulets - 5 broches) portée 550 mm*
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten
sich einzel drehenden Spiefl3en

(15 Hahnchen - 5 Spielle) Licht 350 mm*

Cod. 14100462 - E-20P-S5

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (20 polli - n° 5 aste) luce 725 mm*
Electrical chicken-spit with single spits movement

(20 chickens - 5 spits) light 725 mm*

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(20 poulets - 5 broches) portée 725 mm*
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten
sich einzel drehenden Spiefien

(20 Hahnchen - 5 Spiel3e) Licht 725 mm*

3.668,00

Cod. 14100463 - E-30P-S5

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (30 polli - n° 5 aste) luce 1000 mm*

Electrical chicken-spit with single spits movement

(30 chickens - 5 spits) light 1000 mm*

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(30 poulets - 5 broches) portée 1000 mm*
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spief3en

(30 Hahnchen - 5 Spiee) Licht 1000 mm*

4.824,00

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.

* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behalter mit Fett-Ablaufhahn inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Gewicht
E-15P-S5 5 15 (15 kg) 705 mm 450 mm 1250 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 8,3 KW kg 74
E-20P-S5 5 20 (20 kg) 880 mm 450 mm 1250 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 10,7 KW kg 92
E-30P-S5 5 30 (30 kg) 1160 mm 450 mm 1250 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 15 KW kg 113




Cod. 14100466 - VR-15P-S5

Vetrina calda ventilata con ruote per E-15P-S5
Warming cabinet on wheels for E-15P-S5
Vitrine chaude sur roulettes pour E-15P-S5
Warmbhalteschrank mit Radern fiir E-15P-S5

Cod. 14100467 - VR-20P-S5

Vetrina calda ventilata con ruote per E-20P-S5
Warming cabinet on wheels for E-20P-S5
Vitrine chaude sur roulettes pour E-20P-S5
Warmbhalteschrank mit Radern fiir E-20P-S5

Cod. 14100468 - VR-30P-S5

Vetrina calda ventilata con ruote per E-30P-S5
Warming cabinet on wheels for E-30P-S5
Vitrine chaude sur roulettes pour E-30P-S5
Warmbhalteschrank mit Radern fiir E-30P-S5

Modello Ripiani Temperatura Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Shelves Temperature Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Etageres Température Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell Ablagen Temperatur Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Gewicht
VR-15P-S5 2 0°-90° C 705 mm 450 mm 740 mm 230V~ 2,2 KW kg 47
VR-20P-S5 2 0°-90° C 880 mm 450 mm 740 mm 230V~ 2,2 KW kg 52
VR-30P-S5 2 0°-90° C 1160 mm 450 mm 740 mm 230V~ 2,2 KW kg 66




Cod. 14100469

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per E-15P-S5
Open cupboard on wheels with rear panel for E-15P-S5

Meuble ouvert fermé a |'arriére sur roulettes pour E-15P-S5
Offener Schrank mit Riickwand und Radern fiir E-15P-S5

Cod. 14100470

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per E-20P-S5
Open cupboard on wheels with rear panel for E-20P-S5

Meuble ouvert fermé a I'arriére sur roulettes pour E-20P-S5
Offener Schrank mit Riickwand und Rédern fiir E-20P-S5

Cod. 14100471

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per E-30P-S5
Open cupboard on wheels with rear panel for E-30P-S5

Meuble ouvert fermé a I'arriére sur roulettes pour E-30P-S5
Offener Schrank mit Riickwand und Rédern fiir E-30P-S5

Mobiletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Cupboard for Shelves Width Depth Height Weight
Meuble pour Etageres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Schrank fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
E-15P-S5 1 705 mm 450 mm 740 mm kg 41
E-20P-S5 1 880 mm 450 mm 740 mm kg 46
E-30P-S5 1 1160 mm 450 mm 740 mm kg 60

Cod. 14080327

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)
per mobiletto per E-15P-S5

Kit front doors (1 right - 1 left)

for cupboard for E-15P-S5

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)
pour meuble pour E-15P-S5

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links)
fiir Schrank fiir E-15P-S5

Cod. 14080328

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)
per mobiletto per E-20P-S5

Kit front doors (1 right - 1 left)

for cupboard for E-20P-S5

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)
pour meuble pour E-20P-S5

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links)
fiir Schrank fiir E-20P-S5

Cod. 14080329

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)
per mobiletto per E-30P-S5

Kit front doors (1 right - 1 left)

for cupboard for E-30P-S5

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)
pour meuble pour E-30P-S5

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links)
fir Schrank fiir E-30P-S5




Cod. 14100597 - E-36PB-S6

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Acciaio)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Stainless steel)
Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Acier)
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spielien

(36 Hahnchen - 6 SpieRe) Licht 1000 mm* (Edelstahl)
€ 5.946,00

Cod. 14100598 - E-36PB-S6

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Nero)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Black)

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Noir)
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spief3en

(36 Hahnchen - 6 SpieRe) Licht 1000 mm* (Schwarz)

Cod. 14100599 - E-36PB-S6

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Rosso)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Red)

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Rouge)
Elektro-Héhnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spief3en

(36 Hahnchen - 6 Spielle) Licht 1000 mm* (Rot)

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behilter mit Fett-Ablaufhahn inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
E-36PB-S6 6 36 (36 kg) 1270 mm 500 mm 1650 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 18,7 KW kg 152




E-

Cod. 14100502 - E-36P-S6

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Acciaio)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Stainless steel)
Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Acier)
Elektro-Héahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spiel3en

(36 Héhnchen - 6 Spielle) Licht 1000 mm* (Edelstahl)

Cod. 14100521 - E-36P-S6

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Nero)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Black)

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Noir)
Elektro-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spiefien

(36 Héhnchen - 6 Spielle) Licht 1000 mm* (Schwarz)

Cod. 14100519 - E-36P-S6

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (36 polli - n® 6 aste) luce 1000 mm* (Rosso)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Red)

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Rouge)
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spief3en

(36 Hahnchen - 6 SpieBe) Licht 1000 mm* (Rot)

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behalter mit Fett-Ablaufhahn inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
E-36P-S6 6 36 (36 kg) 1270 mm 500 mm 1950 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 18,7 KW kg 175




E-

Cod. 14100503 - E-48P-S8

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (48 polli - n° 8 aste) luce 1000 mm* (Acciaio)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm* (Stainless steel)
Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm* (Acier)
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spielien

(48 Héhnchen - 8 Spielle) Licht 1000 mm* (Edelstahl)

Cod. 14100522 - E-48P-S8

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (48 polli - n°® 8 aste) luce 1000 mm* (Nero)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm* (Black)

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm* (Noir)
Elektro-Héhnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spief3en

(48 Héhnchen - 8 Spielle) Licht 1000 mm* (Schwarz)

Cod. 14100520 - E-48P-S8

Girarrosto elettrico con movimento ad aste singole
sovrapposte (48 polli - n° 8 aste) luce 1000 mm* (Rosso)
Electrical chicken-spit with single spits movement

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm* (Red)

Rétissoire électrique a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm* (Rouge)
Elektro-Hahnchengrill mit tibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spieflden

(48 Héhnchen - 8 Spielle) Licht 1000 mm* (Rot)

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behalter mit Fett-Ablaufhahn inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
E-48P-S8 8 48 (48 kg) 1270 mm 500 mm 2030 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 24 KW kg 180




G-

Cod. 14100569 - G-36P-S6

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole sovrapposte
(36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Acciaio)

Gas chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Stainless steel)
Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Acier)
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spielien

(36 Hahnchen - 6 Spielle) Licht 1000 mm* (Edelstahl)

Cod. 14100600 - G-36P-S6

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole sovrapposte
(36 polli - n° 6 aste) luce 1000 mm* (Nero)

Gas chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Black)
Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Noir)
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spiefl3en

(36 Hahnchen - 6 Spielle) Licht 1000 mm* (Schwarz)

Cod. 14100729 - G-36P-S6

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole sovrapposte
(36 polli - n°® 6 aste) luce 1000 mm* (Rosso)

Gas chicken-spit with single spits movement

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm* (Red)

Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm* (Rouge)
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spieflden

(36 Hahnchen - 6 Spielle) Licht 1000 mm* (Rot)

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behalter mit Fett-Ablaufhahn inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Portata termica Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Thermic Capacity Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Débit calorifique Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Thermische Fahigkeit Gewicht
G-36P-S6 6 36 (36 kg) 1270 mm 500 mm 1950 mm 230V~ 450 W 39 KW kg 201




Cod. 14100570 - G-48P-S8

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole sovrapposte
(48 polli - n° 8 aste) luce 1000 mm* (Acciaio)

Gas chicken-spit with single spits movement

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm* (Stainless steel)
Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm* (Acier)
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spielien

(48 Héhnchen - 8 Spielle) Licht 1000 mm* (Edelstahl)

Cod. 14100601 - G-48P-S8

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole sovrapposte
(48 polli - n° 8 aste) luce 1000 mm* (Nero)

Gas chicken-spit with single spits movement

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm* (Black)
Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm* (Noir)
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spief3en

(48 Héhnchen - 8 Spielle) Licht 1000 mm* (Schwarz)

Cod. 14100698 - G-48P-S8

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole sovrapposte
(48 polli - n° 8 aste) luce 1000 mm* (Rosso)

Gas chicken-spit with single spits movement

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm* (Red)

Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm* (Rouge)
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten

sich einzel drehenden Spiefl3en

(48 Héhnchen - 8 Spielie) Licht 1000 mm* (Rot)

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behalter mit Fett-Ablaufhahn inbegriffen.
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Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Portata termica Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Thermic Capacity Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Débit calorifique Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Thermische Fahigkeit Gewicht
G-48P-S8 8 48 (48 kg) 1270 mm 500 mm 2030 mm 230V~ 560 W 52 KW kg 211




Schidione completo di forchette
Complete spit with forks
Broche compléte de fourchettes pour poulets

Spield mit Klammern
o i

Schidione a Forchetta Lunga
Special long spit

Broche deux piques pour poulets
Spezialspiel lang fiir Hihnchen

Schidione rapido per polli
Quick spit for chickens
Broche rapide pour poulets
Schneller Spiel} fiir Héhnchen

Cod. 04040676

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 450 mm
Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 04040538

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 615 mm
Usable measure of cooking 615 mm
Mesure utile de cuisson 615 mm
Garung-Nutzbreite 615 mm

Cod. 04040759

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 880 mm

Usable measure of cooking 880 mm

Mesure utile de cuisson 880 mm
Garung-Nutzbreite 880 mm

Cod. 14080135

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080004

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 585 mm
Usable measure of cooking 585 mm
Mesure utile de cuisson 585 mm
Garung-Nutzbreite 585 mm

Cod. 14080147

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 870 mm

Usable measure of cooking 870 mm

Mesure utile de cuisson 870 mm

Garung-Nutzbreite 870 mm

Cod. 14080280

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 450 mm
Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 14080316

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080317

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm

Garung-Nutzbreite 890 mm

€ 70,00

€ 82,00

€ 88,00

€ 90,00

€ 96,00

€ 102,00

€ 132,00

€ 140,00

€ 156,00



Schidione Gabbia piatta
Flat cage grid

Broche cage plate
Butterfly-Flachkorb

145 mm
1
B
Schidione Gabbia bombata
Convex cage grid
Broche cage bombée
Gewdolbter Butterfly-Flachkorb
145 mm

Schidione per Arrosto
Grid for Roast

Broche pour Réti
Spiellkorb fiir Braten

Cod. 14080116

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm

Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080006

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080005

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm

Mesure utile de cuisson 895 mm

Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080204

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080210

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080201

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm

Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080115

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 375 mm
Usable measure of cooking 375 mm

Mesure utile de cuisson 375 mm
Garung-Nutzbreite 375 mm

Cod. 14080008

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 550 mm
Usable measure of cooking 550 mm
Mesure utile de cuisson 550 mm
Garung-Nutzbreite 550 mm

Cod. 14080170

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 820 mm

Usable measure of cooking 820 mm

Mesure utile de cuisson 820 mm
Garung-Nutzbreite 820 mm

€ 130,00

€ 144,00

€ 180,00

€ 130,00

€ 144,00

€ 180,00

€ 144,00

€ 164,00

€ 190,00



Optionals

Schidione speciale a Cestello chiuso
Closed basket grid
Balancelle panier fermé
Geschlossener Héngekorb

145 mm

Cestello a rete
Basket grid
Balancelle a cage
Héangekorb

145 mm

Schidione per Porchetta
Spit for Roast pig
Broche grosse piece
Spield fiir Spanferkel

Cod. 14080131

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 435 mm
Usable measure of cooking 435 mm
Mesure utile de cuisson 435 mm
Garung-Nutzbreite 435 mm

Cod. 14080132

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080040

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm

Garung-Nutzbreite 890 mm

Cod. 14080133

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm

Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080134

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080110

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm

Garung-Nutzbreite 890 mm

Cod. 14080136

E-6P - E-15P-S5

Misura utile di cottura 460 mm
Usable measure of cooking 460 mm
Mesure utile de cuisson 460 mm
Garung-Nutzbreite 460 mm

Cod. 14080137

E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5
Misura utile di cottura 630 mm
Usable measure of cooking 630 mm
Mesure utile de cuisson 630 mm
Garung-Nutzbreite 630 mm

Cod. 14080138

E-30P-S5 - E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8
G-36P-S6 - G-48P-S8

Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm

Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

€ 150,00

€ 190,00

€ 226,00

€ 230,00

€ 240,00

€ 296,00

€ 118,00

€ 126,00

€ 132,00



Cod. GUANTI

Guanti termici
Heat-gauntlet

Gants isolants
Wiérmeschutzhandschuhe

Cod. AROMI-25

Barattolo da 2,5 kg di aromi
Herbs can 2,5 kg

Boite d'arémes 2,5 kg
Gewiirzdose 2,5 kg

Cod. 09CC0007

Montaggio timer 120 minuti (solo avvisatore acustico) per
E-15P-S5, E-20P-S5, E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 e E-48P-S8
Montage timer 120 minutes (only hearing alarm) for E-15P-S5,
E-20P-S5, E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 and E-48P-S8

Montage timer 120 minutes (seulement signal sonore) pour
E-15P-S5, E-20P-S5, E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 et E-48P-S8
Montage Timer 120 Minuten (nur Alarmsignal) fiir E-15P-S5,
E-20P-S5, E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 und E-48P-S8




Cod. 14100673

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore) con rosone g 200 mm
per E-8P-S2 e E-12P-S3

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette g 200 mm

for E-8P-S2 and E-12P-S3

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur) avec conduit 200 mm
pour E-8P-S2 et E-12P-S3

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

fir E-8P-S2 und E-12P-S3

Cod. 14100472

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore) con rosone & 200 mm
per E-15P-S5

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for E-15P-S5

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur) avec conduit 200 mm
pour E-15P-S5

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

fur E-15P-S5

Cod. 14100473

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore) con rosone @ 200 mm
per E-20P-S5

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for E-20P-S5

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur) avec conduit @ 200 mm
pour E-20P-S5

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

fiir E-20P-S5

Cod. 14100474

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore) con rosone g 200 mm
per E-30P-S5

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for E-30P-S5

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur) avec conduit 200 mm
pour E-30P-S5

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

fir E-30P-S5

Cod. 14100523

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore) con rosone @ 200 mm
per E-36PB-S6, E-36P-S6 e E-48P-S8

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for E-36PB-S6, E-36P-S6 and E-48P-S8

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur) avec conduit 200 mm
pour E-36PB-S6, E-36P-S6 et E-48P-S8

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

fiir E-36PB-S6, E-36P-S6 und E-48P-S8

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
E-8P-S2 - E-12P-S3 - E-20P-S5 1 880 mm 550 mm 375 mm kg 21
E-15P-S5 1 705 mm 550 mm 375 mm kg 18
E-30P-S5 2 1160 mm 550 mm 375 mm kg 26
E-36PB-S6 - E-36P-S6 - E-48P-S8 2 1270 mm 550 mm 375 mm kg 28




Cod. 14080163

Kit motore 725 m3/h a 4 velocita (230V~ - 200W) per
cappa per E-8P-S2, E-12P-S3, E-15P-S5 e E-20P-S5
Motor Kit 725 m%h 4 speeds (230V~ - 200W)

for hood for E-8P-S2, E-12P-S3, E-15P-S5 and E-20P-S5
Kit moteur 725 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 200W) pour
hotte pour E-8P-S2, E-12P-S3, E-15P-S5 et E-20P-S5
Motorsatz 725 m%h mit 4 Geschwindigkeiten

(230V~ - 200W) fiir Abzugshaube fiir E-8P-S2,
E-12P-S3, E-15P-S5 and E-20P-S5

Cod. 14080164

Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita (230V~ - 360W)

per cappa per E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-56 e E-48P-S8
Motor Kit 1060 m%h 4 speeds (230V~ - 360W)

for hood for E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 ¢ E-48P-S8

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 360W)

pour hotte pour E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 et E-48P-S8
Motorsatz 1060 m*h mit 4 Geschwindigkeiten (230V~ - 360W)
fiir Abzugshaube fiir E-30P-S5, E-36PB-S6, E-36P-S6 e E-48P-S8

Cod. 14100731

Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM
Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM

Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM




Cod. 14100585

Cappa sospesa (aggancio a soffitto) con filtri inox a labirinto
(senza motore) con rosone g 200 mm

per G-36P-S6 e G-48P-S8

Hanging hood (ceiling hood) with labyrinth inox filters
(without motor) with rosette ¢ 200 mm

for G-36P-S6 and G-48P-S8

Hotte suspendue (accrochage au plafond) avec filtres inox

a labyrinthe (sans moteur) avec conduit @ 200 mm

pour G-36P-S6 et G-48P-S8

Héangende Abzugshaube (Deckenhaube)

mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm
fir G-36P-S6 und G-48P-S8

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
G-36P-S6 - G-48P-S8 4 1500 mm 1310 mm 450 mm kg 58

Optionals

T

ol T

Cod. 14080164 Cod. 14100731

Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) per cappa Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Motor Kit 1060 m%h 4 speeds Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) for hood Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses

(230V~ - 360W) pour hotte

Motorsatz 1060 m?h mit 4 Geschwindigkeiten
(230V~ - 360W) fiir Abzugshaube




Cod. 14100076 - E-8P

Girarrosto elettrico “serie E” con movimento ad asta singola
(8 polli - n° 2 aste) luce 720 mm

Electrical chicken-spit “series E” with single spit movement

(8 chickens - 2 spits) light 720 mm

Rétissoire électrique “série E”

avec mouvement a broches uniques indépendantes

(8 poulets - 2 broches) portée 720 mm

Elektro-Héhnchengrill “Serie E” mit einzel drehendem Spief$
(8 Héhnchen - 2 Spiefe) Licht 720 mm

Cod. 14100390 - E-8P

Girarrosto elettrico “serie E” con movimento ad asta singola
(8 polli - n° 2 aste) luce 720 mm - 3000W 16A 230V~
Electrical chicken-spit “series E” with single spit movement

(8 chickens - 2 spits) light 720 mm - 3000W 16A 230V ~
Rétissoire électrique “série E”

avec mouvement a broches uniques indépendantes

(8 poulets - 2 broches) portée 720 mm - 3000W 16A 230V~
Elektro-Héhnchengrill “Serie E” mit einzel drehendem Spief$
(8 Hiéhnchen - 2 Spief8e) Licht 720 mm - 3000W 16A 230V ~

2.058,00

Cod. 14100077 - E-12P

Girarrosto elettrico “serie E” con movimento ad asta singola
(12 polli - n° 3 aste) luce 720 mm

Electrical chicken-spit “series E” with single spit movement
(12 chickens - 3 spits) light 720 mm

Rétissoire électrique “série E”

avec mouvement a broches uniques indépendantes

(12 poulets - 3 broches) portée 720 mm
Elektro-Héhnchengrill “Serie E” mit einzel drehendem Spief3
(12 Hahnchen - 3 Spielle) Licht 720 mm

2.470,00

RARLLIRTL)

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
E-8P 2 8 (8 kg) 900 mm 510 mm 490 mm* 230V~ / 230V 3~/ 400V 3N~ 4 KW kg 44
E-8P 2 8 (8 kg) 900 mm 510 mm 490 mm* 230V~ 3 KW kg 44
E-12P 3 12 (12 kg) 900 mm 510 mm 540 mm** 230V~ / 230V 3~/ 400V 3N~ 5,7 KW kg 51

* Altezza con vetro alzato 520 mm - * Height with lift glass 520 mm - * Hauteur avec vitre soulevée 520 mm - * Hohe mit Scheibe oben 520 mm

** Altezza con vetro alzato 630 mm - ** Height with lift glass 630 mm - ** Hauteur avec vitre soulevée 630 mm - ** Hihe mit Scheibe oben 630 mm




Cod. 14100577 - G-8P

Girarrosto a gas con movimento ad aste singole
sovrapposte (8 polli - n° 2 aste) luce 720 mm

Gas chicken-spit with single spits movement

(8 chickens - 2 spits) light 720 mm

Rétissoire a gaz a paroi avec mouvement des broches
indépendantes et superposées

(8 poulets - 2 broches) portée 720 mm
Gas-Hahnchengrill mit iibereinander angeordneten
sich einzel drehenden Spielien

(8 Hiéhnchen - 2 Spie8e) Licht 720 mm

Cod. 14100281 - G-12P

Girarrosto a gas “serie G” con movimento ad asta singola
(12 polli - n° 3 aste) luce 720 mm

Gas chicken-spit “series G” with single spit movement

(12 chickens - 3 spits) light 720 mm

Rétissoire a gaz “série G” avec mouvement a broches
uniques indépendantes

(12 poulets - 3 broches) portée 720 mm
Gas-Hahnchengrill “Serie G” mit einzel drehendem Spiel3
(12 Hahnchen - 3 Spielle) Licht 720 mm

Cod. 14100375 - G-20P

Girarrosto a gas “serie G” con movimento ad asta singola
(20 polli - n° 5 aste) luce 720 mm

Gas chicken-spit “series G” with single spit movement

(20 chickens - 3 spits) light 720 mm

Rétissoire a gaz “série G” avec mouvement a broches
uniques indépendantes

(20 poulets - 5 broches) portée 720 mm
Gas-Hahnchengrill “Serie G” mit einzel drehendem Spiel3
(20 Hahnchen - 5 Spiel3e) Licht 720 mm

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Portata termica Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Thermic Capacity Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Débit calorifique Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Thermische Fahigkeit Gewicht
G-8P 2 8 (8 kg) 880 mm 430 mm 530 mm 230V~ 100 W 9 KW kg 55
G-12P 3 12 (12 kg) 900 mm 510 mm 780 mm* 230V~ 130 W 9 KW kg 70
G-20P 5 20 (20 kg) 900 mm 510 mm 780 mm* 230V~ 170 W 9 KW kg 73

* Altezza con vetro alzato 1030 mm - * Height with lift glass 1030 mm - * Hauteur avec vitre soulevée 1030 mm - * Hihe mit Scheibe oben 1030 mm




Optionals

Schidione completo di forchette
Complete spit with forks

Spield mit Klammern

Broche compléte de fourchettes pour poulets

Schidione a Forchetta Lunga
Special long spit

Broche deux piques pour poulets
Spezialspiel lang fiir Hihnchen

Schidione rapido per polli
Quick spit for chickens
Broche rapide pour poulets
Schneller Spiel} fiir Héhnchen

Cod. 04040538

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 615 mm

Usable measure of cooking 615 mm

Mesure utile de cuisson 615 mm
Garung-Nutzbreite 615 mm

Cod. 14080004

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 585 mm

Usable measure of cooking 585 mm

Mesure utile de cuisson 585 mm
Garung-Nutzbreite 585 mm

Cod. 14080316

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm




Optionals

Schidione Gabbia piatta
Flat cage grid

Broche cage plate
Butterfly-Flachkorb

Cod. 14080006
E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P

Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Schidione Gabbia bombata
Convex cage grid

Broche cage bombée
Gewdolbter Butterfly-Flachkorb

Cod. 14080210
E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P

Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

145 mm

Schidione per Arrosto
Grid for Roast

Broche pour Réti
Spiellkorb fiir Braten

Cod. 14080008

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 550 mm

Usable measure of cooking 550 mm

Mesure utile de cuisson 550 mm
Garung-Nutzbreite 550 mm




Optionals

Schidione speciale a Cestello chiuso
Closed basket grid
Balancelle panier fermé
Geschlossener Héngekorb

145 mm

Cestello a rete
Basket grid
Balancelle a cage
Héngekorb

Schidione per Porchetta
Spit for Roast pig
Broche grosse piece
Spield fiir Spanferkel

Cod. 14080132

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080134

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080137

E-8P - E-12P - G-8P - G-12P - G-20P
Misura utile di cottura 630 mm

Usable measure of cooking 630 mm

Mesure utile de cuisson 630 mm
Garung-Nutzbreite 630 mm




Ry
L
e G
Cod. GUANTI Cod. AROMI-25 Cod. 14080088
Guanti termici Barattolo da 2,5 kg di aromi Rubinetto scarico grassi su bacinella (ordinazione consigliata
Heat-gauntlet Herbs can 2,5 kg all'acquisto del girarrosto) per E-8P, E-12P, G-8P, G-12P e G-20P
Gants isolants Boite d'arémes 2,5 kg Fat drain-cock on container (better to order together with the
Wiérmeschutzhandschuhe Gewiirzdose 2,5 kg appliance) for E8P, E-12P, G-8P, G-12P and G-20P

Léchefrite avec robinet (on conseille de la commander avec la
rotissoire) pour E-8P, E-12P, G-8P, G-12P et G-20P

Behilter mit Fett-Ablaufhahn (vorzugsweise mit dem Gerét
bestellen) fiir E-8P, E-12P, G-8P, G-12P und G-20P

12/24V

cad. / each / chaque / je

Cod. SG1224VT

Montaggio Motoriduttore 12/24V

per G-8P, G-12P e G-20P

Montage Gearmotor 12/24V for G-8P, G-12P and G-20P
Montage motoreducteur 12/24V

pour G-8P, G-12P et G-20P

Montage Getriebemotor 12/24V

fir G-8P, G-12P und G-20P




VR

Cod. 14100127 - VR-8/12E

Vetrina calda ventilata con ruote per E-8P e E-12P
Warming cabinet on wheels for E-8P and E-12P
Vitrine chaude sur roulettes pour E-8P et E-12P
Warmbhalteschrank mit Réddern fiir E-S8P und E-12P

Cod. 14100128 - VR-12G/G20P

Vetrina calda ventilata con ruote per G-12P e G-20P
Warming cabinet on wheels for G-12P and G-20P
Vitrine chaude sur roulettes pour G-12P et G-20P
Warmbhalteschrank mit Réadern fiir G-12P und G-20P

Modello Ripiani Temperatura Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Shelves Temperature Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Etageres Température Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell Ablagen Temperatur Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Gewicht
VR-8/12E 2 0°-90° C 900 mm 510 mm 1155 mm 230V~ 2,2 KW kg 63
VR-126/G20P 2 0°-90° C 900 mm 510 mm 960 mm 230V~ 2,2 KW kg 59




Cod. 14100306 —

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per E-8P, E-12P e G-8P r
Demountable stainless steel stand on wheels L
with intermediate shelf for E-8P, E-12P and G-8P

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour E-8P, E-12P et G-8P |
Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir E-8P, E-12P und G-8P

T

Cod. 14100307

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per G-12P e G-20P

Demountable stainless steel stand on wheels

with intermediate shelf for G-12P and G-20P

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour G-12P et G-20P

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir G-12P und G-20P

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso

Stand for Shelves Width Depth Height Weight

Chariot pour Etageres Largeur Profondeur Hauteur Poids

Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht

E-8P - E-12P - G-8P 1 900 mm 510 mm 1100 mm kg 24

G-12P - G-20P 1 900 mm 510 mm 960 mm kg 23
-

Cod. 04040404

Ripiano intermedio extra per cavalletto per E-8P, E-12P, G-8P, G-12P e G-20P
Extra intermediate shelf for stand for E-8P, E-12P, G-8P, G-12P and G-20P

Etagére intermédiaire extra pour chariot pour E-8P, E-12P, G-8P, G-12P et G-20P
Extra Zwischenablage fiir Untergestell fiir E-8P, E-12P, G-8P, G-12P und G-20P




Cod. 14100715

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)
con rosone @ 200 mm per E-8P e E-12P

Hood with labyrinth inox filters (without motor)

with rosette ¢ 200 mm for E-8P and E-12P-

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)
avec conduit @ 200 mm pour E-8P et E-12P

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor)

und Rosette ¢ 200 mm fiir E-8P und E-12P

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fiir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
E-8P - E-12P 1 880 mm 550 mm 375 mm kg 21

Optionals

480 mm

= S-— - Y > |

> - O - b
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Cod. 14080163 Cod. 14100731

Kit motore 725 m3/h a 4 velocita (230V~ - 200W) Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
per cappa Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Motor Kit 725 m%h 4 speeds (230V~ - 200W) Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
for hood Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM

Kit moteur 725 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 200W)

pour hotte

Motorsatz 725 m?h mit 4 Geschwindigkeiten
(230V~ - 200W) fiir Abzugshaube




Cod. 14100078 - P7/5 (20P)
Girarrosto planetario ELETTRICO

(20 polli - n® 5 aste) luce 708 mm*
ELECTRICAL planetary chicken-spit

(20 chickens - 5 spits) light 708 mm*
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE

(20 poulets - 5 broches) portée 708 mm*
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill

(20 Hahnchen - 5 Spielle) Licht 708 mm*

Cod. 14100079 - P10/4 (24P)
Girarrosto planetario ELETTRICO

(24 polli - n® 4 aste) luce 1000 mm**
ELECTRICAL planetary chicken-spit

(24 chickens - 4 spits) light 1000 mm**
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE

(24 poulets - 4 broches) portée 1000 mm**
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill

(24 Hahnchen - 4 SpieB8e) Licht 1000 mm**

Cod. 14100080 - P10/5 (30P)
Girarrosto planetario ELETTRICO

(30 polli - n° 5 aste) luce 1000 mm**
ELECTRICAL planetary chicken-spit

(30 chickens - 5 spits) light 1000 mm**
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE

(30 poulets - 5 broches) portée 1000 mm**
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill

(30 Héhnchen - 5 Spiefde) Licht 1000 mm**

Cod. 14100081 - P10/6 (36P)
Girarrosto planetario ELETTRICO

(36 polli - n°® 6 aste) luce 1000 mm**
ELECTRICAL planetary chicken-spit

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm™**
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm**
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill

(36 Héhnchen - 6 Spief3e) Licht 1000 mm™**

Cod. 14100082 - P10/8 (48P)
Girarrosto planetario ELETTRICO

(48 polli - n°® 8 aste) luce 1000 mm**
ELECTRICAL planetary chicken-spit

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm**
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm**
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill

(48 Hahnchen - 8 Spief3e) Licht 1000 mm**

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behilter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

** Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.
** Containers with fat drain-cock included.

** | échefrites avec robinet, inclus.

“* Behiélter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Altezza con vetro alzato Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Height with lift glass Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Hauteur avec vitre soulevée Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Héhe mit Scheibe oben Spannung Leistung Gewicht
P7/5 (20P) 5 20 (20 kg) 1008 mm 660 mm 820 mm 870 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 7,3 KW kg 106
P10/4 (24P) 4 24 (24 kg) 1300 mm 660 mm 820 mm 870 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 9,5 KW kg 120
P10/5 (30P) 5 30 (30 kg) 1300 mm 660 mm 820 mm 870 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 9,5 KW kg 123
P10/6 (36P) 6 36 (36 kg) 1300 mm 730 mm 890 mm 990 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 9,5 KW kg 144
P10/8 (48P) 8 48 (48 kg) 1300 mm 800 mm 960 mm 1110 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 9,5 KW kg 163




Cod. 14100083 - 2/P10-6 (72P)

Girarrosto planetario ELETTRICO con ruote

(72 polli - n° 6 aste per camera) luce 1000 mm*
ELECTRICAL planetary chicken-spit on wheels

(72 chickens - 6 spits each chamber) light 1000 mm*
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE sur roulettes

(72 poulets - 6 broches par chambre) portée 1000 mm*
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill mit Réadern

(72 Héhnchen - 6 Spielle je Kammer) Licht 1000 mm*

€ 16.036,00

Cod. 14100084 - 2/P10-8 (96P)

Girarrosto planetario ELETTRICO con ruote

(96 polli - n° 8 aste per camera) luce 1000 mm*
ELECTRICAL planetary chicken-spit on wheels

(96 chickens - 8 spits each chamber) light 1000 mm*
Rétissoire planétaire ELECTRIQUE sur roulettes

(96 poulets - 8 broches par chambre) portée 1000 mm*
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill mit Radern

(96 Héhnchen - 8 Spiele je Kammer) Licht 1000 mm*

€ 17.952,00

* Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.
* Containers with fat drain-cock included.

* Léchefrites avec robinet, inclus.

* Behélter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Altezza con vetro alzato Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Height with lift glass Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Hauteur avec vitre soulevée Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Héhnchen Breite Tiefe Hoéhe Héhe mit Scheibe oben Spannung Leistung Gewicht
2/P10-6 (72P) 12 72 (72 kg) 1300 mm 730 mm 1890 mm 1990 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 19 KW kg 293
2/P10-8 (96P) 16 96 (96 kg) 1300 mm 800 mm 2030 mm 2180 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 19 KW kg 366




Cod. 14100282 - P7/5 (20P)
Girarrosto planetario a GAS

(20 polli - n® 5 aste) luce 708 mm*

GAS planetary chicken-spit

(20 chickens - 5 spits) light 708 mm*
Rétissoire planétaire a GAZ

(20 poulets - 5 broches) portée 708 mm*
GAS Planeten-Hahnchengrill

(20 Hahnchen - 5 Spielle) Licht 708 mm*

Cod. 14100283 - P10/4 (24P)
Girarrosto planetario a GAS

(24 polli - n® 4 aste) luce 1000 mm**

GAS planetary chicken-spit

(24 chickens - 4 spits) light 1000 mm**
Rétissoire planétaire a GAZ

(24 poulets - 4 broches) portée 1000 mm**
GAS Planeten-Hahnchengrill

(24 Hahnchen - 4 SpieB8e) Licht 1000 mm**

Cod. 14100284 - P10/5 (30P)
Girarrosto planetario a GAS

(30 polli - n°® 5 aste) luce 1000 mm**

GAS planetary chicken-spit

(30 chickens - 5 spits) light 1000 mm**
Rétissoire planétaire a GAZ

(30 poulets - 5 broches) portée 1000 mm**
GAS Planeten-Hahnchengrill

(30 Hahnchen - 5 Spie8e) Licht 1000 mm**

Cod. 14100285 - P10/6 (36P)
Girarrosto planetario a GAS

(36 polli - n°® 6 aste) luce 1000 mm**

GAS planetary chicken-spit

(36 chickens - 6 spits) light 1000 mm™**
Rétissoire planétaire a GAZ

(36 poulets - 6 broches) portée 1000 mm**
GAS Planeten-Hahnchengrill

(36 Héhnchen - 6 Spiefe) Licht 1000 mm™**

Cod. 14100286 - P10/8 (48P)
Girarrosto planetario a GAS

(48 polli - n°® 8 aste) luce 1000 mm**

GAS planetary chicken-spit

(48 chickens - 8 spits) light 1000 mm**
Rétissoire planétaire a GAZ

(48 poulets - 8 broches) portée 1000 mm**
GAS Planeten-Hahnchengrill

(48 Hahnchen - 8 Spief8e) Licht 1000 mm**

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Léchefrite avec robinet, inclus.

* Behilter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

** Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.
** Containers with fat drain-cock included.

** | dchefrites avec robinet, inclus.

** Behilter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Altezza con vetro alzato Tensione Potenza Portata termica Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Height with lift glass Voltage Power Thermic Capacity Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Hauteur avec vitre soulevée Tension Puissance Débit calorifique Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hoéhe Héhe mit Scheibe oben Spannung Leistung Thermische Fahigkeit Gewicht
P7/5 (20P) 5 20 (20 kg) 1008 mm 660 mm 900 mm 900 mm 230V~ 180 W 9 KW kg 123
P10/4 (24P) 4 24 (24 kg) 1300 mm 660 mm 900 mm 900 mm 230V~ 180 W 13,5 KW kg 140
P10/5 (30P) 5 30 (30 kg) 1300 mm 660 mm 900 mm 900 mm 230V~ 180 W 13,5 KW kg 142
P10/6 (36P) 6 36 (36 kg) 1300 mm 730 mm 970 mm 990 mm 230V~ 180 W 13,5 KW kg 160
P10/8 (48P) 8 48 (48 kg) 1300 mm 800 mm 1010 mm 1080 mm 230V~ 180 W 13,5 KW kg 182




Cod. 14100524 - 2/P10-8 (96P)

Girarrosto planetario a GAS con piedini

(96 polli - n° 8 aste per camera) luce 1000 mm*

GAS planetary chicken-spit with feet

(96 chickens - 8 spits each chamber) light 1000 mm*
Rétissoire planétaire a GAZ sur pieds

(96 poulets - 8 broches par chambre) portée 1000 mm*
GAS Planeten-Hahnchengrill mit Fiilen

(96 Hiahnchen - 8 Spielle je Kammer) Licht 1000 mm*

€ 17.532,00

* Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.

* Containers with fat drain-cock included.
* Léchefrites avec robinet, inclus.
* Behalter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Portata termica Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Thermic Capacity Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Débit calorifique Poids
Modell SpieBe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Thermische Fahigkeit Gewicht
2/P10-8 (96P) 16 96 (96 kg) 1300 mm 940 mm 2090 mm** 230V~ 360 W 27 KW kg 380

** Altezza con vetro alzato 2160 mm - ** Height with lift glass 2160 mm - ** Hauteur avec vitre soulevée 2160 mm - “* Hohe mit Scheibe oben 2160 mm




Optionals

Schidione completo di forchette

Complete spit with forks

Broche compléte de fourchettes pour poulets
Spield mit Klammern

Schidione a Forchetta Lunga
Special long spit

Broche deux piques pour poulets
Spezialspiel lang fiir Hihnchen

Schidione rapido per polli
Quick spit for chickens
Broche rapide pour poulets
Schneller Spiel} fiir Héhnchen

Cod. 04040658
P7/5

Misura utile di cottura 600 mm
Usable measure of cooking 600 mm
Mesure utile de cuisson 600 mm
Garung-Nutzbreite 600 mm

Cod. 04040877
P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8

Misura utile di cottura 880 mm
Usable measure of cooking 880 mm
Mesure utile de cuisson 880 mm
Garung-Nutzbreite 880 mm

Cod. 14080019
P7/5

Misura utile di cottura 590 mm
Usable measure of cooking 590 mm
Mesure utile de cuisson 590 mm
Garung-Nutzbreite 590 mm

Cod. 14080003
P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8

Misura utile di cottura 870 mm
Usable measure of cooking 870 mm
Mesure utile de cuisson 870 mm
Garung-Nutzbreite 870 mm

Cod. 14080281

P7/5

Misura utile di cottura 610 mm
Usable measure of cooking 610 mm
Mesure utile de cuisson 610 mm
Garung-Nutzbreite 610 mm

Cod. 14080298

P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm

Garung-Nutzbreite 890 mm



Optionals

Schidione Gabbia piatta
Flat cage grid

Broche cage plate
Butterfly-Flachkorb

145 mm

Schidione Gabbia bombata
Convex cage grid

Broche cage bombée
Gewdolbter Butterfly-Flachkorb

145 mm

Schidione per Arrosto
Grid for Roast

Broche pour Réti
Spiellkorb fiir Braten

Cod. 14080018
P7/5

Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080005

P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm

Mesure utile de cuisson 895 mm

Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080202

P7/5

Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080201

P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Misura utile di cottura 895 mm

Usable measure of cooking 895 mm

Mesure utile de cuisson 895 mm

Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080017
P7/5

Misura utile di cottura 525 mm
Usable measure of cooking 525 mm
Mesure utile de cuisson 525 mm
Garung-Nutzbreite 525 mm

Cod. 14080007

P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Misura utile di cottura 820 mm

Usable measure of cooking 820 mm

Mesure utile de cuisson 820 mm

Garung-Nutzbreite 820 mm

196,00




Optionals

Schidione speciale a Cestello chiuso
Closed basket grid
Balancelle panier fermé
Geschlossener Héngekorb

145 mm

Cestello a rete
Basket grid
Balancelle a cage
Héangekorb

145 mm

Cod. 14080039
P7/5

Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080040

P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm

Garung-Nutzbreite 890 mm

Cod. 14080114
P7/5

Misura utile di cottura 570 mm
Usable measure of cooking 570 mm
Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080110

P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Misura utile di cottura 890 mm

Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm

Garung-Nutzbreite 890 mm

i

B

Cod. 14080337

Coppia di forchettoni per Porchetta
Clamps set for Roast pig

Broches grosse piéce

Halterungen fiir Spanferkel

Cod. GUANTI

Guanti termici
Heat-gauntlet

Gants isolants
Warmeschutzhandschuhe

Cod. AROMI-25

Barattolo da 2,5 kg di aromi

Herbs can 2,5 kg
Boite d'arémes 2,5 kg
Gewiirzdose 2,5 kg




12KW

Cod. 09CC0006

Montaggio timer 120 minuti (a camera)
per girarrosti planetari ELETTRICI

Montage timer 120 minutes (each chamber)
for ELECTRICAL planetary chicken-spits
Montage timer 120 minutes (par chambre)
pour Rétissoires planétaires ELECTRIQUES
Montage Timer 120 Minuten (je Kammer)
fiir ELEKTRO Planeten-Hahnchengrills

12/24V

cad. / each / chaque / je

Cod. PL1224VT

Montaggio Motoriduttore 12/24V
per girarrosti planetari a GAS
Montage Gearmotor 12/24V

for GAS planetary chicken-spits
Montage motoreducteur 12/24V
pour Rétissoires planétaires a GAZ
Montage Getriebemotor 12/24V

fiir GAS Planeten-Hdhnchengrills

Cod. 09CC0009
Montaggio termometro analogico 0-350°C (a camera)
per girarrosti planetari ELETTRICI
Montage analogic thermometer 0-350°C (each
chamber) for ELECTRICAL planetary chicken-spits
Montage thermometre analogique 0-350°C (par
chambre) pour Rétissoires planétaires ELECTRIQUES
Montage thermostatische Analogkontrolle der
Temperatur 0-350°C (je Kammer)

r ELEKTRO Planeten-Hahnchengrills

Cod. POTZ12KW

Kit potenziamento 12KW (a camera) per girarrosti planetari
ELETTRICI P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
12KW rate kit (each chamber) for ELECTRICAL planetary
chicken-spits P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8
Kit de puissance supplémentaire 12KW (par chambre)

pour Rétissoires planétaires ELECTRIQUES P10/4 - P10/5 -
P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8

Verstirkungsatz 12KW (je Kammer) fiir ELEKTRO Planeten-
Héahnchengrills P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8




Cod. 14100129 - VR-20

Vetrina calda ventilata con ruote per P7/5
Warming cabinet on wheels for P7/5
Vitrine chaude sur roulettes pour P7/5
Warmbhalteschrank mit Radern fiir P7/5

€ 2.302,00 S r—
Cod. 14100131 - VR-24/30 : '
Vetrina calda ventilata con ruote per P10/4 e P10/5

Warming cabinet on wheels for P10/4 and P10/5

Vitrine chaude sur roulettes pour P10/4 et P10/5
Warmhalteschrank mit Radern fir P10/4 und P10/5

€ 2.744,00

Cod. 14100130 - VR-36

Vetrina calda ventilata con ruote per P10/6
Warming cabinet on wheels for P10/6
Vitrine chaude sur roulettes pour P10/6
Warmbhalteschrank mit Réadern fir P10/6

€ 2.882,00

Cod. 14100132 - VR-48

Vetrina calda ventilata con ruote per P10/8
Warming cabinet on wheels for P10/8
Vitrine chaude sur roulettes pour P10/8
Warmhalteschrank mit Radern fiir P10/8

€ 2.884,00

Modello Ripiani Temperatura Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Shelves Temperature Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Ftageres Température Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell Ablagen Temperatur Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
VR-20 2 0°-90° C 1008 mm 660 mm 955 mm 230V~ 2,2 KW kg 69
VR-24/30 2 0°-90° C 1300 mm 660 mm 955 mm 230V~ 2,2 KW kg 83
VR-36 2 0°-90° C 1300 mm 730 mm 885 mm 230V~ 2,2 KW kg 83
VR-48 1 0°-90° C 1300 mm 800 mm 815 mm 230V~ 2,2 KW kg 78




Cod. 14100308

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per P7/5
Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for P7/5

Chariot démontable en acier inox sur roulettes
avec étagere intermédiaire pour P7/5
Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir P7/5

Cod. 14100309

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per P10/4 e P10/5

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for P10/4 and P10/5

Chariot démontable en acier inox sur roulettes
avec étagere intermédiaire pour P10/4 et P10/5
Inox-Untergestell mit Riadern und Zwischenablage fiir P10/4 und P10/5

Cod. 14100310

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per P10/6

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for P10/6
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour P10/6

Inox-Untergestell mit Riadern und Zwischenablage fiir P10/6

Cod. 14100311

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per P10/8

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for P10/8
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour P10/8

Inox-Untergestell mit Riadern und Zwischenablage fiir P10/8

Cavalletto per Larghezza Profondita Altezza Peso
Stand for Width Depth Height Weight
Chariot pour Largeur Profondeur Hauteur Poids
Untergestell fur Breite Tiefe Hohe Gewicht
P7/5 1008 mm 660 mm 905 mm kg 28
P10/4 - P10/5 1300 mm 660 mm 905 mm kg 34
P10/6 1300 mm 730 mm 905 mm kg 36
P10/8 1300 mm 800 mm 905 mm kg 39
-

Cod. 04040405

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per P7/5

Extra intermediate shelf for stand

for P7/5

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour P7/5

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir P7/5

Cod. 04040406

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per P10/4 e P10/5
Extra intermediate shelf for stand

for P10/4 and P10/5

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour P10/4 et P10/5
Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir P10/4 und P10/5

Cod. 04040407

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per P10/6

Extra intermediate shelf for stand

for P10/6

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour P10/6

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir P10/6

Cod. 04040408

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per P10/8

Extra intermediate shelf for stand

for P10/8

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour P10/8

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir P10/8




Cod. 14100448

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone g 200 mm per P7/5 ELETTRICO

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette g 200 mm

for ELECTRICAL P7/5

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 200 mm pour P7/5 ELECTRIQUE

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm
fir P7/5 (ELEKTRO)

Cod. 14100449

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 200 mm per P10/4 e P10/5 ELETTRICI

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for ELECTRICAL P10/4 and P10/5

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 200 mm pour P10/4 et P10/5 ELECTRIQUES

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette g 200 mm
fir P10/4 und P10/5 (ELEKTRO)

Cod. 14100440

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone g 200 mm per P10/6 e 2/P10-6 ELETTRICI

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for ELECTRICAL P10/6 and 2/P10-6

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 200 mm pour P10/6 et 2/P10-6 ELECTRIQUES
Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm
fiir P10/6 und 2/P10-6 (ELEKTRO)

Cod. 14100450

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone g 200 mm per P10/8 e 2/P10-8 ELETTRICI

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette g 200 mm

for ELECTRICAL P10/8 and 2/P10-8

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 200 mm pour P10/8 et 2/P10-8 ELECTRIQUES
Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm
fir P10/8 und 2/P10-8 (ELEKTRO)

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fiir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
P7/5 2 1008 mm 860 mm 400 mm kg 29
P10/4 - P10/5 2 1300 mm 860 mm 400 mm kg 34
P10/6 - 2/P10-6 2 1300 mm 930 mm 400 mm kg 37
P10/8 - 2/P10-8 2 1300 mm 1000 mm 400 mm kg 44




Cod. 14080163

Kit motore 725 m3/h a 4 velocita (230V~ - 200W)

per cappa per P7/5 ELETTRICO

Motor Kit 725 m%h 4 speeds (230V~ - 200W)

for hood for ELECTRICAL P7/5

Kit moteur 725 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 200W)

pour hotte pour P7/5 ELECTRIQUE

Motorsatz 725 m%h mit 4 Geschwindigkeiten

(230V~ - 200W) fiir Abzugshaube fiir P7/5 (ELEKTRO)

Cod. 14080164

Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita (230V~ - 360W)

per cappa per P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8 ELETTRICI
Motor Kit 1060 m%h 4 speeds (230V~ - 360W)

for hood for ELECTRICAL P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 360W)

pour hotte pour P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8 ELECTRIQUES
Motorsatz 1060 m*h mit 4 Geschwindigkeiten (230V~ - 360W)

fiir Abzugshaube fiir P10/4 - P10/5 - P10/6 - P10/8 - 2/P10-6 - 2/P10-8 (ELEKTRO)

=

Cod. 14100731

Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM
Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM




Cod. 14100578

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per P7/5 a GAS

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for GAS P7/5
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit g 150 mm pour P7/5 a GAZ

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir P7/5 (GAS)

Cod. 14100594

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per P10/4 e P10/5 a GAS

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for GAS P10/4 and P10/5
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour P10/4 et P10/5 a GAZ

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir P10/4 und P10/5 (GAS)

Cod. 14100595

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone g 150 mm per P10/6 a GAS

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for GAS P10/6
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour P10/6 a GAZ

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir P10/6 (GAS)

Cod. 14100579

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone g 150 mm per P10/8 a GAS

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for GAS P10/8
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour P10/8 a GAZ

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette g 150 mm fiir P10/8 (GAS)

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
P7/5 2 1008 mm 860 mm 400 mm kg 29
P10/4 - P10/5 2 1300 mm 860 mm 400 mm kg 34
P10/6 2 1300 mm 930 mm 400 mm kg 37
P10/8 2 1300 mm 1000 mm 400 mm kg 44

Cod. 14080200

Kit motore 675 m3/h a velocita variabile (230V~ - 180W)
Motor Kit 675 m%h changeable speed (230V~ - 180W)
Kit moteur 675 m¥/h, vitesse variable (230V~ - 180W)
Motorsatz 675 m*h mit variabler Geschwindigkeit

(230V~ - 180W)




Cod. 14100585

Cappa sospesa (aggancio a soffitto) con filtri inox a labirinto
(senza motore) con rosone g 200 mm

Hanging hood (ceiling hood) with labyrinth inox filters
(without motor) with rosette ¢ 200 mm

Hotte suspendue (accrochage au plafond) avec filtres inox

a labyrinthe (sans moteur) avec conduit @ 200 mm

Héangende Abzugshaube (Deckenhaube)

mit [nox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

A

LG

N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Filters Nr. Width Depth Height Weight
N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Filter Nr. Breite Tiefe Héhe Gewicht
4 1500 mm 1310 mm 450 mm kg 58

Optionals

=

. ¥

Cod. 14080164 Cod. 14100731
Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita

Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM

(230V~ - 360W) per cappa Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Motor Kit 1060 m%h 4 speeds

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses

(230V~ - 360W) pour hotte

Motorsatz 1060 m%h mit 4 Geschwindigkeiten
(230V~ - 360W) fiir Abzugshaube

Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) for hood Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM




Cod. 14100756 - PLANET 15

Girarrosto planetario ELETTRICO (15 polli da 1 Kg - n° 5 aste)
luce 545 mm?*, con resistenze a infrarossi

ELECTRICAL planetary chicken-spit (15 chickens 1 Kg - 5 spits)
light 545 mm®, with infrared heating elements

Rétissoire planétaire ELECTRIQUE (15 poulets de 1Kg -

5 broches) portée 545 mm*, avec résistances a infrarouges,
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill (15 Hiahnchen 1 Kg - 5 Spiel3e)
Licht 545 mm*, Infrarotheizungen

Cod. 14100740 - PLANET 24

Girarrosto planetario ELETTRICO (24 polli da 1 Kg - n° 6 aste)
luce 708 mm*, con resistenze a infrarossi

ELECTRICAL planetary chicken-spit (24 chickens 1 Kg - 6 spits)
light 708 mm*, with infrared heating elements

Rétissoire planétaire ELECTRIQUE (24 poulets de 1 Kg -

6 broches) portée 708 mm*, avec résistances a infrarouges
ELEKTRO Planeten-Héhnchengrill (24 Hahnchen 1 Kg - 6 Spief3e)
Licht 708 mm*, Infrarotheizungen

Cod. 14100741 - PLANET 32

Girarrosto planetario ELETTRICO (32 polli da 1 Kg - n° 8 aste)
luce 708 mm*, con resistenze a infrarossi

ELECTRICAL planetary chicken-spit (32 chickens 1 Kg - 8 spits)
light 708 mm™, with infrared heating elements

Rétissoire planétaire ELECTRIQUE (32 poulets de 1 Kg -

8 broches) portée 708 mm*, avec résistances a infrarouges
ELEKTRO Planeten-Héhnchengrill (32 Héhnchen 1 Kg - 8 Spiel3e)
Licht 708 mm*, Infrarotheizungen

Cod. 14100742 - PLANET 48

Girarrosto planetario ELETTRICO (48 polli da 1 Kg - n° 8 aste)
luce 1000 mm**, con resistenze a infrarossi

ELECTRICAL planetary chicken-spit (48 chickens 1 Kg - 8 spits)
light 1000 mm**, with infrared heating elements

Rétissoire planétaire ELECTRIQUE (48 poulets de 1 Kg -

8 broches) portée 1000 mm**, avec résistances a infrarouges
ELEKTRO Planeten-Héhnchengrill (48 Héhnchen 1 Kg - 8 Spiel3e)
Licht 1000 mm**, Infrarotheizungen

€ 10.444,00

Chiusura posteriore in acciaio
Rear panel in stainless steel
Fermeture arriére en acier
Riickwand aus Edelstahl

* Bacinella con rubinetto scarico grassi compreso.
* Container with fat drain-cock included.

* Lechefrite avec robinet, inclus.

* Behélter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

** Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.
** Containers with fat drain-cock included.

** | échefrites avec robinet, inclus.

** Behilter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Altezza con vetro alzato Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Height with lift glass Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Hauteur avec vitre soulevée Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Héhnchen Breite Tiefe Hohe Hohe mit Scheibe oben Spannung Leistung Gewicht
PLANET 15 5 15 (15 kg) 845 mm 675 mm 750 mm 900 mm 400V 3N~ 8,2 KW kg 100
PLANET 24 6 24 (24 kg) 1008 mm 805 mm 820 mm 1000 mm 400V 3N~ 12,6 KW kg 137
PLANET 32 8 32 (32 kg) 1008 mm 875 mm 890 mm 1110 mm 400V 3N~ 15,9 KW kg 156
PLANET 48 8 48 (48 kg) 1300 mm 875 mm 890 mm 1110 mm 400V 3N~ 21,2 KW kg 180




Cod. 14100746 - PLANET 64

Girarrosto planetario ELETTRICO con ruote

(64 polli da 1 Kg - n° 8 aste per camera), luce 708 mm?*,
con resistenze a infrarossi

ELECTRICAL planetary chicken-spit on wheels

(64 chickens 1 Kg - 8 spits each chamber) light 708 mm*,
with infrared heating elements

Rétissoire planétaire ELECTRIQUE sur roulettes

(64 poulets de 1 Kg

- 8 broches par chambre) portée 708 mm*,

avec résistances a infrarouges
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill mit Radern
(64 Héhnchen 1 Kg - 8 Spie3e je Kammer) Licht 708 mm*,

Infrarotheizungen

€ 17.810,00

Cod. 14100747 - PLANET 96

Girarrosto planetario ELETTRICO con ruote

(96 polli da 1 Kg - n° 8 aste per camera), luce 1000 mm*,
con resistenze a infrarossi

ELECTRICAL planetary chicken-spit on wheels

(96 chickens 1 Kg - 8 spits each chamber) light 1000 mm*,
with infrared heating elements

Rétissoire planétaire ELECTRIQUE sur roulettes

(96 poulets de 1 Kg

- 8 broches par chambre) portée 1000 mm*,

avec résistances a infrarouges
ELEKTRO Planeten-Hahnchengrill mit Réadern

(96 Héhnchen 1 Kg -

Infrarotheizungen

20.946,00

8 Spielle je Kammer) Licht 1000 mm*,

Chiusura posteriore in acciaio
Rear panel in stainless steel
Fermeture arriére en acier
Riickwand aus Edelstahl

* Bacinelle con rubinetto scarico grassi compreso.
* Containers with fat drain-cock included.

* Léchefrites avec robinet, inclus.

* Behilter mit Fett-Ablauf inbegriffen.

Modello Aste Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Spits Chickens Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Broches Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell SpieBe Héhnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
PLANET 64 16 64 (64 kg) 1008 mm 875 mm 2110 mm** 400V 3N~ 31,8 KW kg 300
PLANET 96 16 96 (96 kg) 1300 mm 875 mm 2110 mm** 400V 3N~ 42,4 KW kg 370
** Altezza con vetro alzato 2330 mm - ** Height with lift glass 2330 mm - ** Hauteur avec vitre soulevée 2330 mm - ** [5he mit Scheibe oben 2330 mm




Schidione completo di forchette

Complete spit with forks

Broche compléte de fourchettes pour poulets
Spield mit Klammern

Schidione a Forchetta Lunga
Special long spit

Broche deux piques pour poulets
Spezialspiel lang fiir Hihnchen

Schidione rapido per polli
Quick spit for chickens
Broche rapide pour poulets
Schneller Spiel} fiir Héhnchen

Cod. 04040676
PLANET 15

Misura utile di cottura 450 mm
Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 04040658

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 600 mm

Usable measure of cooking 600 mm

Mesure utile de cuisson 600 mm
Garung-Nutzbreite 600 mm

Cod. 04040877
PLANET 48 - PLANET 96

Misura utile di cottura 880 mm
Usable measure of cooking 880 mm
Mesure utile de cuisson 880 mm
Garung-Nutzbreite 880 mm

Cod. 14080135
PLANET 15

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080019

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 590 mm

Usable measure of cooking 590 mm

Mesure utile de cuisson 590 mm
Garung-Nutzbreite 590 mm

Cod. 14080003
PLANET 48 - PLANET 96

Misura utile di cottura 870 mm
Usable measure of cooking 870 mm
Mesure utile de cuisson 870 mm
Garung-Nutzbreite 870 mm

Cod. 14080280
PLANET 15

Misura utile di cottura 450 mm
Usable measure of cooking 450 mm
Mesure utile de cuisson 450 mm
Garung-Nutzbreite 450 mm

Cod. 14080281

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 610 mm

Usable measure of cooking 610 mm

Mesure utile de cuisson 610 mm
Garung-Nutzbreite 610 mm

Cod. 14080298
PLANET 48 - PLANET 96

Misura utile di cottura 890 mm
Usable measure of cooking 890 mm
Mesure utile de cuisson 890 mm
Garung-Nutzbreite 890 mm




Schidione Gabbia piatta
Flat cage grid

Broche cage plate
Butterfly-Flachkorb

145 mm
1
B
Schidione Gabbia bombata
Convex cage grid
Broche cage bombée
Gewdolbter Butterfly-Flachkorb
145 mm

Schidione per Arrosto
Grid for Roast
Broche pour Réti
Spiellkorb fiir Braten

Cod. 14080116
PLANET 15

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080018

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080005

PLANET 48 - PLANET 96
Misura utile di cottura 895 mm
Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080204
PLANET 15

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm
Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080202

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080201
PLANET 48 - PLANET 96

Misura utile di cottura 895 mm
Usable measure of cooking 895 mm
Mesure utile de cuisson 895 mm
Garung-Nutzbreite 895 mm

Cod. 14080115
PLANET 15

Misura utile di cottura 375 mm
Usable measure of cooking 375 mm
Mesure utile de cuisson 375 mm
Garung-Nutzbreite 375 mm

Cod. 14080017

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 525 mm

Usable measure of cooking 525 mm

Mesure utile de cuisson 525 mm
Garung-Nutzbreite 525 mm

Cod. 14080007
PLANET 48 - PLANET 96

Misura utile di cottura 820 mm
Usable measure of cooking 820 mm
Mesure utile de cuisson 820 mm
Garung-Nutzbreite 820 mm




Optionals

Closed basket grid
Balancelle panier fermé
Geschlossener Héngekorb

Schidione speciale a Cestello chiuso

Cestello a rete
Basket grid
Balancelle a cage
Héngekorb

145 mm

Cod. 14080131

PLANET 15

Misura utile di cottura 435 mm
Usable measure of cooking 435 mm

Mesure utile de cuisson 435 mm
Garung-Nutzbreite 435 mm

Cod. 14080039

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080040

PLANET 48 - PLANET 96
Misura utile di cottura 890 mm
Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm
Garung-Nutzbreite 890 mm

Cod. 14080133

PLANET 15

Misura utile di cottura 440 mm
Usable measure of cooking 440 mm

Mesure utile de cuisson 440 mm
Garung-Nutzbreite 440 mm

Cod. 14080114

PLANET 24 - PLANET 32 - PLANET 64
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 14080110

PLANET 48 - PLANET 96
Misura utile di cottura 890 mm
Usable measure of cooking 890 mm

Mesure utile de cuisson 890 mm
Garung-Nutzbreite 890 mm

Cod. 14080337

Coppia di forchettoni per Porchetta
Clamps set for Roast pig

Broches grosse piéce

Halterungen fiir Spanferkel

Cod. 09CC0009

Montaggio termometro analogico
0-350°C (a camera)

Montage analogic thermometer
0-350°C (each chamber)

Montage thermomeétre analogique
0-350°C (par chambre)

Montage thermostatische
Analogkontrolle der Temperatur
0-350°C (je Kammer)

Cod. GUANTI

Guanti termici
Heat-gauntlet

Gants isolants
Warmeschutzhandschuhe

Cod. AROMI-25

Barattolo da 2,5 kg di aromi
Herbs can 2,5 kg

Boite d'arémes 2,5 kg
Gewiirzdose 2,5 kg



Cod. 14100660 - VR-15 PLANET

Vetrina calda ventilata con ruote per PLANET 15
Warming cabinet on wheels for PLANET 15
Vitrine chaude sur roulettes pour PLANET 15
Warmbhalteschrank mit Réddern fiir PLANET 15

€ 2.016,00
Cod. 14100661 - VR-24 PLANET

Vetrina calda ventilata con ruote per PLANET 24
Warming cabinet on wheels for PLANET 24
Vitrine chaude sur roulettes pour PLANET 24
Warmbhalteschrank mit Réddern fiir PLANET 24

Cod. 14100662 - VR-32 PLANET

Vetrina calda ventilata con ruote per PLANET 32
Warming cabinet on wheels for PLANET 32
Vitrine chaude sur roulettes pour PLANET 32
Warmbhalteschrank mit Réadern fiir PLANET 32

Cod. 14100663 - VR-48 PLANET

Vetrina calda ventilata con ruote per PLANET 48
Warming cabinet on wheels for PLANET 48
Vitrine chaude sur roulettes pour PLANET 48
Warmbhalteschrank mit Radern fiir PLANET 48

Modello Ripiani Temperatura Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Shelves Temperature Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Etagéres Température Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell Ablagen Temperatur Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
VR-15 PLANET 0°-90° C 845 mm 575 mm 1000 mm 230V~ 2,2 KW kg 69
VR-24 PLANET 2 0°-90°C 1008 mm 705 mm 1050 mm 230V~ 2,2 KW kg 94
VR-32 PLANET 2 0°-90° C 1008 mm 775 mm 1050 mm 230V~ 2,2 KW kg 101
VR-48 PLANET 2 0°-90° C 1300 mm 775 mm 790 mm 230V~ 2,2 KW kg 96




Cod. 14100653

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per PLANET 15

Open cupboard on wheels with rear panel for PLANET 15

Meuble ouvert fermé a l'arriére sur roulettes pour PLANET 15

Offener Schrank mit Riickwand und Radern fiir PLANET 15

Cod. 14100657

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per PLANET 24

Open cupboard on wheels with rear panel for PLANET 24

Meuble ouvert fermé a |'arriére sur roulettes pour PLANET 24

Offener Schrank mit Riickwand und Réadern fiir PLANET 24

€ 1.588,00

Cod. 14100658

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per PLANET 32

Open cupboard on wheels with rear panel for PLANET 32

Meuble ouvert fermé a l'arriére sur roulettes pour PLANET 32

Offener Schrank mit Riickwand und Radern fiir PLANET 32

Cod. 14100659

Mobiletto a giorno con chiusura posteriore con ruote per PLANET 48

Open cupboard on wheels with rear panel for PLANET 48

Meuble ouvert fermé a I'arriére sur roulettes pour PLANET 48

Offener Schrank mit Riickwand und Radern fiir PLANET 48

Mobiletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Cupboard for Shelves Width Depth Height Weight
Meuble pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Schrank fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
PLANET 15 1 845 mm 575 mm 1000 mm kg 50
PLANET 24 1 1008 mm 705 mm 1050 mm kg 75
PLANET 32 1 1008 mm 775 mm 1050 mm kg 82
PLANET 48 1 1300 mm 775 mm 1050 mm kg 104

Cod. 14080321

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)
per mobiletto per PLANET 15

Kit front doors (1 right - 1 left)

for cupboard for PLANET 15

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)
pour meuble pour PLANET 15

Kit Vordere Tire (1 rechts - 1 links)
fiir Schrank fir PLANET 15

Cod. 14080322

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)

per mobiletto per PLANET 24 e PLANET 32

Kit front doors (1 right - 1 left) for cupboard

for PLANET 24 and PLANET 32
Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)

pour meuble pour PLANET 24 et PLANET 32
Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links) fiir Schrank

fiir PLANET 24 und PLANET 32

Cod. 14080323

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX)
per mobiletto per PLANET 48

Kit front doors (1 right - 1 left)

for cupboard for PLANET 48

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche)
pour meuble pour PLANET 48

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links)
fir Schrank fiir PLANET 48




Cod. 14100636 =

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per PLANET 15 r
Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for PLANET 135
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour PLANET 15

Inox-Untergestell mit Radern und Zwischenablage fiir PLANET 15

Cod. 14100637 H

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote -
e ripiano intermedio per PLANET 24

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for PLANET 24
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour PLANET 24

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir PLANET 24

Cod. 14100638

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per PLANET 32

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for PLANET 32
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour PLANET 32

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir PLANET 32

Cod. 14100311

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per PLANET 48

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf for PLANET 48
Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour PLANET 48

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage fiir PLANET 48

v

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Stand for Shelves Width Depth Height Weight
Chariot pour Etageéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
PLANET 15 1 845 mm 600 mm 960 mm kg 24
PLANET 24 1 1008 mm 730 mm 905 mm kg 30
PLANET 32 1 1008 mm 800 mm 905 mm kg 33
PLANET 48 1 1300 mm 800 mm 905 mm kg 39

Cod. 04041107
Ripiano intermedio extra

Cod. 04041108
Ripiano intermedio extra

Cod. 04041109
Ripiano intermedio extra

per cavalletto per PLANET 15

Extra intermediate shelf for stand

for PLANET 15

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour PLANET 15

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir PLANET 15

per cavalletto per PLANET 24

Extra intermediate shelf for stand

for PLANET 24

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour PLANET 24

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir PLANET 24

per cavalletto per PLANET 32

Extra intermediate shelf for stand

for PLANET 32

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour PLANET 32

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fiir PLANET 32

Cod. 04040408

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per PLANET 48

Extra intermediate shelf for stand

for PLANET 48

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour PLANET 48

Extra Zwischenablage fiir Untergestell
fir PLANET 48




Cod. 14100639

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per PLANET 15

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for PLANET 135
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour PLANET 15
Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir PLANET 15

Cod. 14100640

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)
con rosone @ 150 mm per PLANET 24

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for PLANET 24
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour PLANET 24

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir PLANET 24

Cod. 14100641

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per PLANET 32 e PLANET 64

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for PLANET 32 and PLANET 64
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour PLANET 32 et PLANET 64

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir PLANET 32 und PLANET 64

Cod. 14100650

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 150 mm per PLANET 48 e PLANET 96

Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 150 mm for PLANET 48 and PLANET 96
Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 150 mm pour PLANET 48 et PLANET 96

Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 150 mm fiir PLANET 48 und PLANET 96

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
PLANET 15 1 845 mm 800 mm 400 mm kg 25
PLANET 24 2 1008 mm 930 mm 400 mm kg 33
PLANET 32 - PLANET 64 2 1008 mm 1000 mm 400 mm kg 36
PLANET 48 - PLANET 96 2 1300 mm 1000 mm 400 mm kg 40

=

Cod. 14080200

Kit motore 675 m3/h a velocita variabile

(230V~ - 180W)

Motor Kit 675 m%h changeable speed (230V~ - 180W)
Kit moteur 675 m3/h, vitesse variable (230V~ - 180W)
Motorsatz 675 m?/h mit variabler Geschwindigkeit
(230V~ - 180W)

Cod. 14100731

Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM
Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM




Cod. 14100585

Cappa sospesa (aggancio a soffitto) con filtri inox a labirinto
(senza motore) con rosone g 200 mm

Hanging hood (ceiling hood) with labyrinth inox filters
(without motor) with rosette ¢ 200 mm

Hotte suspendue (accrochage au plafond) avec filtres inox

a labyrinthe (sans moteur) avec conduit @ 200 mm

Héangende Abzugshaube (Deckenhaube)

mit [nox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

A

LG

N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Filters Nr. Width Depth Height Weight
N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Filter Nr. Breite Tiefe Héhe Gewicht
4 1500 mm 1310 mm 450 mm kg 58

Optionals

=

. ¥

Cod. 14080164 Cod. 14100731
Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita

Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM

(230V~ - 360W) per cappa Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Motor Kit 1060 m%h 4 speeds

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses

(230V~ - 360W) pour hotte

Motorsatz 1060 m%h mit 4 Geschwindigkeiten
(230V~ - 360W) fiir Abzugshaube

Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) for hood Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM




GE-16/20 VM

Cod. 14100507 - GE-16/20 VM

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga (Acciaio)
luce 548 mm

Electrical hot air chicken-spit with special

long spit (Stainless steel) light 548 mm

Rétissoire ventilée électrique avec broches deux piques

pour poulets (Acier) portée 548 mm
Elektro-Heiluft-Hadhnchengrill mit Spezialspield lang (Edelstahl)
Licht 548 mm

Cod. 14100534 - GE-16/20 VM

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga (Rosso)
luce 548 mm

Electrical hot air chicken-spit with special

long spit (Red) light 548 mm

Rétissoire ventilée électrique avec broches deux piques
pour poulets (Rouge) portée 548 mm
Elektro-Hei8luft-Héhnchengrill mit Spezialspiel lang (Rot)
Licht 548 mm

Cod. 14100533 - GE-16/20 VM

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga (Nero)

luce 548 mm

Electrical hot air chicken-spit with special

long spit (Black) light 548 mm

Rétissoire ventilée électrique avec broches deux piques

pour poulets (Noir) portée 548 mm
Elektro-Hei8luft-Héhnchengrill mit Spezialspiel3 lang (Schwarz)
Licht 548 mm

E—'{L il

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GE-16/20 VM 4 16/20 (16 kg) 830 mm 510 mm 730 mm 230V~ / 230V 3~ /400V 3N~ 5 KW 0°-250°C kg 69




GV MAN

Cod. 14100199 - GV-16/20 MAN

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga

con temporizzatore manuale - luce 548 mm

Electrical hot air chicken-spit with special long spit

with manual timer - light 548 mm

Rétissoire ventilée électrique avec minuterie manuelle
et broches deux piques pour poulets - portée 548 mm
Elektro-Heif}luft-Hadhnchengrill mit Spezialspiel lang -
elektromechanische Ausfiihrung - Licht 548 mm

Cod. 14100364 - GV-24/28 MAN

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga

con temporizzatore manuale - luce 708 mm

Electrical hot air chicken-spit with special long spit

with manual timer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique avec minuterie manuelle
et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-HeiBluft-Hahnchengrill mit Spezialspiel$ lang -
elektromechanische Ausfiihrung - Licht 708 mm

Cod. 14100200 - GV-35/42 MAN

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga

con temporizzatore manuale - luce 708 mm

Electrical hot air chicken-spit with special long spit

with manual timer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique avec minuterie manuelle
et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-Heiffluft-H&dhnchengrill mit Spezialspiel lang -
elektromechanische Ausfiihrung - Licht 708 mm

Cod. 14100643 - GV-24/28 MAN 4R

Girarrosto ventilato elettrico con resistenze inferiori,

con 5 cestelli per arrosti con temporizzatore manuale,
luce 708 mm - Potenza 7,8 KW

Electrical hot air chicken-spit with lower heating elements,
with 3 basket grids, with manual timer,

light 708 mm - Power 7,8 KW

Rétissoire ventilée électrique avec résistances inférieures,
avec minuterie manuelle et 5 balancelles panier,

portée 708 mm - Puissance 7,8 KW
Elektro-Heiflluft-Hdhnchengrill mit unteren Heizelemente,
mit 5 Hiingekorbe - elektromechanische Ausfiihrung,

Licht 708 mm - Leistung 7,8 KW

T

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GV-16/20 MAN 4 16/20 (16 kg) 830 mm 510 mm 750 mm 230V~ / 230V 3~ /400V 3N~ 4,9 KW 0° - 250°C kg 81
GV-24/28 MAN 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 6,7 KW 0° - 250°C kg 88
GV-35/42 MAN 7 35/42 (35 kg) 990 mm 805 mm 1010 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 9,3 KW 0°-250°C kg 142
GV-24/28 MAN 4R 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 7,8 KW 0° - 250°C kg 88




GV

Cod. 14100138 - GV-16/20

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga

con programmatore elettronico - luce 548 mm

Electrical hot air chicken-spit with special long spit

with electronic programmer - light 548 mm

Rétissoire ventilée électrique avec programmateur électronique
et broches deux piques pour poulets - portée 548 mm
Elektro-Heif}luft-Hadhnchengrill mit Spezialspiel lang -
elektronische Ausfiithrung - Licht 548 mm

Cod. 14100363 - GV-24/28

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga

con programmatore elettronico - luce 708 mm

Electrical hot air chicken-spit with special long spit

with electronic programmer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique avec programmateur électronique
et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-Heif}luft-H&ahnchengrill mit Spezialspiel lang -
elektronische Ausfiihrung - Licht 708 mm

Cod. 14100141 - GV-35/42

Girarrosto ventilato elettrico con forchetta lunga

con programmatore elettronico - luce 708 mm

Electrical hot air chicken-spit with special long spit

with electronic programmer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique avec programmateur électronique
et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-Heiffluft-H&dhnchengrill mit Spezialspiel lang -
elektronische Ausfiihrung - Licht 708 mm

Cod. 14100642 - GV-24/28 4R

Girarrosto ventilato elettrico con resistenze inferiori,

con 5 cestelli per arrosti con programmatore elettronico,
luce 708 mm - Potenza 7,8 KW

Electrical hot air chicken-spit with lower heating elements,
with 5 basket grids, with electronic programmer,

light 708 mm - Power 7,8 KW

Rétissoire ventilée électrique avec résistances inférieures,
avec programmateur électronique et 5 balancelles panier,
portée 708 mm - Puissance 7,8 KW
Elektro-Heiflluft-Hdhnchengrill mit unteren Heizelemente,
mit 5 Hingekorbe - elektronische Ausfiihrung - Licht 708 mm
Leistung 7,8 KW

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Kdrbe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GV-16/20 4 16/20 (16 kg) 830 mm 510 mm 750 mm 230V~ / 230V 3~/ 400V 3N~ 4,9 KW 0° - 250°C kg 80
GV-24/28 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 6,7 KW 0°-250°C kg 87
GE-35/42 7 35/42 (35 kg) 990 mm 805 mm 1010 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 9,3 KW 0° - 250°C kg 141
GV-24/28 4R 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 7,8 KW 0° - 250°C kg 87




Cod. 14100372 - GV-48/56 MAN

Girarrosto ventilato elettrico su ruote i

con forchetta lunga con temporizzatore manuale - luce 708 mm f % ,@
9 p : U -
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Electrical hot air chicken-spit on wheels

with special long spit with manual timer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique sur roulettes avec minuterie manuelle
et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-Heiffluft-Héhnchengrill mit Radern,

mit Spezialspiel$ lang - elektromechanische Ausfiithrung - Licht 708 mm

Cod. 14100201 - GV-70/84 MAN

Girarrosto ventilato elettrico su ruote

con forchetta lunga con temporizzatore manuale - luce 708 mm
Electrical hot air chicken-spit on wheels

with special long spit with manual timer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique sur roulettes avec minuterie manuelle
et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-HeiBluft-Hahnchengrill mit Radern,

mit Spezialspiel$ lang - elektromechanische Ausfiihrung - Licht 708 mm

13.992,00

Cod. 14100647 - GV-48/58 MAN 8R

Girarrosto ventilato elettrico su ruote, con resistenze inferiori,
con 10 cestelli per arrosti, con temporizzatore manuale,
luce 708 mm - Potenza 15,6 KW

Electrical hot air chicken-spit on wheels

with lower heating elements,with 10 basket grids,

with manual timer - light 708 mm - Power 15,6 KW
Rétissoire ventilée électrique sur roulettes

avec résistances inférieures, avec minuterie manuelle
et 10 balancelles panier - portée 708 mm

Puissance 15,6 KW

Elektro-HeiBluft-Hahnchengrill mit Radern,

mit unteren Heizelemente, mit 10 Hingekorbe

- elektromecanische Ausfiihrung

Licht 708 mm - Leistung 15,6 KW

10.612,00

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GV-48/56 MAN 8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 13,4 KW 0° - 250°C kg 196
GV-70/84 MAN 14 70/84 (70 kg) 990 mm 805 mm 2140 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 18,6 KW 0° - 250°C kg 340
GV-48/56 MAN 8R  8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 15,6 KW 0°-250°C kg 196




GV

Cod. 14100371 - GV-48/56

Girarrosto ventilato elettrico su ruote

con forchetta lunga con programmatore elettronico - luce 708 mm
Electrical hot air chicken-spit on wheels

with special long spit with electronic programmer - light 708 mm
Rétissoire ventilée électrique sur roulettes avec programmateur
électronique et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-Heiffluft-Héhnchengrill mit Radern,

mit Spezialspiel$ lang - elektronische Ausfithrung - Licht 708 mm

Cod. 14100142 - GV-70/84

Girarrosto ventilato elettrico su ruote

con forchetta lunga con programmatore elettronico - luce 708 mm
Electrical hot air chicken-spit on wheels

with special long spit with electronic programmer - light 708 mm
Rétissoire ventilée électrique sur roulettes avec programmateur
électronique et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Elektro-HeiBluft-Hahnchengrill mit Radern,

mit Spezialspiel$ lang - elektronische Ausfiihrung - Licht 708 mm

Cod. 14100646 - GV-48/58 8R

Girarrosto ventilato elettrico su ruote, con resistenze inferiori,
con 10 cestelli per arrosti, con programmatore elettronico,
luce 708 mm - Potenza 15,6 KW

Electrical hot air chicken-spit on wheels

with lower heating elements, with 10 basket grids,

with electronic programmer - light 708 mm

Power 15,6 KW

Rétissoire ventilée électrique sur roulettes

avec résistances inférieures, avec programmateur électronique
et 10 balancelles panier - portée 708 mm

Puissance 15,6 KW

Elektro-Heifluft-Hahnchengrill mit Radern,

mit unteren Heizelemente, mit 10 Hingekorbe

- elektronische Ausfithrung - Licht 708 mm - Leistung 15,6 KW

10.876,00

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Hahnchen Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GV-48/56 8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 13,4 KW 0° - 250°C kg 196
GV-70/84 14 70/84 (70 kg) 990 mm 805 mm 2140 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 18,6 KW 0° - 250°C kg 332
GV-48/56 8R 8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 15,6 KW 0°-250°C kg 196




GVP MAN

Cod. 14100369 - GVP-24/28 MAN

Girarrosto ventilato elettrico panoramico

con forchetta lunga con temporizzatore manuale - luce 708 mm
Panoramic electrical hot air chicken-spit with special long spit
with manual timer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique panoramique avec minuterie
manuelle et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Panorama Elektro-Heiluft-Hahnchengrill mit Spezialspiel3 lang -
elektromechanische Ausfiihrung - Licht 708 mm

Cod. 14100645 - GVP-24/28 MAN 4R

Girarrosto ventilato elettrico panoramico con resistenze inferiori,
con 5 cestelli per arrosti con temporizzatore manuale,

luce 708 mm - Potenza 7,8 KW

Panoramic electrical hot air chicken-spit

with lower heating elements, with 3 basket grids,

with manual timer - light 708 mm - Power 7,8 KW

Rétissoire ventilée électrique panoramique

avec résistances inférieures, avec minuterie manuelle

et 5 balancelles panier - portée 708 mm - Puissance 7,8 KW

Panorama Elektro-Heil3luft-Hahnchengrill mit unteren Heizelemente,

mit 3 Hingekorbe - elektromechanische Ausfithrung
Licht 708 mm - Leistung 7,8 KW

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GVP-24/28 MAN 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 6,7 KW 0° - 250°C kg 84
GVP-24/28 MAN 4R 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 7,8 KW 0° - 250°C kg 84




GVP

Cod. 14100368 - GVP-24/28

Girarrosto ventilato elettrico panoramico

con forchetta lunga con programmatore elettronico - luce 708 mm
Panoramic electrical hot air chicken-spit with special long spit

with electronic programmer - light 708 mm

Rétissoire ventilée électrique panoramique avec programmateur
électronique et broches deux piques pour poulets - portée 708 mm
Panorama Elektro-Heiluft-Hahnchengrill mit Spezialspiel3 lang -
elektronische Ausfiithrung - Licht 708 mm

Cod. 14100644 - GVP-24/28 4R

Girarrosto ventilato elettrico panoramico con resistenze inferiori,
con 5 cestelli per arrosti con programmatore elettronico,

luce 708 mm - Potenza 7,8 KW

Panoramic electrical hot air chicken-spit

with lower heating elements, with 5 basket grids,

with electronic programmer - light 708 mm - Power 7,8 KW
Rétissoire ventilée électrique panoramique

avec résistances inférieures, avec programmateur électronique
et 5 balancelles panier - portée 708 mm - Puissance 7,8 KW
Panorama Elektro-Heilfluft-Hahnchengrill mit unteren Heizelemente,
mit 3 Hingekorbe - elektronische Ausfithrung - Licht 708 mm
Leistung 7,8 KW

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GVP-24/28 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 6,7 KW 0° - 250°C kg 83
GVP-24/28 4R 4/5 24/28 (24 kg) 990 mm 510 mm 750 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 7,8 KW 0° - 250°C kg 83




GVP MAN

Cod. 14100374 - GVP-48/56 MAN

Girarrosto ventilato elettrico panoramico su ruote

con forchetta lunga con temporizzatore manuale - luce 708 mm
Panoramic electrical hot air chicken-spit on wheels

with special long spit with manual timer - light 708 mm
Rétissoire ventilée électrique panoramique sur roulettes

avec minuterie manuelle et broches deux piques pour poulets,
portée 708 mm

Panorama Elektro-Heillluft-Hahnchengrill mit Radern,

mit Spezialspiel$ lang - elektromechanische Ausfiihrung

Licht 708 mm

Cod. 14100648 - GVP-48/56 MAN 8R

Girarrosto ventilato elettrico panoramico su ruote,

con resistenze inferiori, con 10 cestelli per arrosti,

con temporizzatore manuale, luce 708 mm - Potenza 15,6 KW
Panoramic electrical hot air chicken-spit on wheels

with lower heating elements, with 10 basket grids,
with manual timer - light 708 mm - Power 15,6 KW
Rétissoire ventilée électrique panoramique sur roulettes
avec résistances inférieures, avec minuterie manuelle
et 10 balancelles panier - portée 708 mm

Puissance 15,6 KW

Panorama Elektro-Hei8luft-Hahnchengrill mit Radern,
mit unteren Heizelemente, mit 10 Hingekorbe

- elektromechanische Ausfiihrung

Licht 708 mm - Leistung 15,6 KW

11.076,00

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GVP-48/56 MAN 8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 13,4 KW 0° - 250°C kg 196
GVP-48/56 MAN 8R  8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 15,6 KW 0° - 250°C kg 196




GVP

Cod. 14100373 - GVP-48/56

Girarrosto ventilato elettrico panoramico su ruote

con forchetta lunga con programmatore elettronico - luce 708 mm
Panoramic electrical hot air chicken-spit on wheels

with special long spit with electronic programmer - light 708 mm
Rétissoire ventilée électrique panoramique sur roulettes avec
programmateur électronique et broches deux piques pour poulets,
portée 708 mm

Panorama Elektro-Heillluft-Hahnchengrill mit Radern,

mit Spezialspiel$ lang - elektronische Ausfiihrung - Licht 708 mm

10.942,00

Cod. 14100634 - GVP-48/56 8R

Girarrosto ventilato elettrico panoramico su ruote,

con resistenze inferiori, con 10 cestelli per arrosti,

con programmatore elettronico,

luce 708 mm - Potenza 15,6 KW

Panoramic electrical hot air chicken-spit on wheels

with lower heating elements, with 10 basket grids,

with electronic programmer - light 708 mm - Power 15,6 KW
Rétissoire ventilée électrique panoramique sur roulettes
avec résistances inférieures, avec programmateur électronique
et 10 balancelles panier - portée 708 mm

Puissance 15,6 KW

Panorama Elektro-Hei8luft-Hahnchengrill mit Radern,

mit unteren Heizelemente, mit 10 Hingekorbe

- elektronische Ausfiihrung - Licht 708 mm - Leistung 15,6 KW

€ 11.730,00

Modello Aste/Cestelli Polli Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Spits/Basket-grids Chickens Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modele Broches/Balancelles Poulets Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell SpieBe/Korbe Héhnchen Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
GVP-48/56 8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 13,4 KW 0° - 250°C kg 196
GVP-48/56 8R 8/10 48/56 (48 kg) 990 mm 510 mm 1620 mm 230V 3~/ 400V 3N~ 15,6 KW 0° - 250°C kg 196




Optionals

Cod. 14080013
Schidione a forchetta lunga GE-16/20 VM - GV-16/20 € 38100

Special long spit Misura utile di cottura 460 mm
Broche deux piques pour poulets Usable measure of cooking 460 mm

Spezialspield lang

Mesure utile de cuisson 460 mm
Garung-Nutzbreite 460 mm

Cod. 14080016
GV/GVP-24/28 - GV-35/42 - GV/GVP-48/56 - GV-70/84 € 46100

Misura utile di cottura 620 mm
Usable measure of cooking 620 mm
Mesure utile de cuisson 620 mm
Garung-Nutzbreite 620 mm

Cod. 14080014.LAV
Cestello per arrosti GE-16/20 VM - GV-16/20 € 60'00

Basket grid Misura utile di cottura 450 mm

Balancelle panier / Usable measure of cooking 450 mm
. P — Mesure utile de cuisson 450 mm
Héngekorb - R \ 4 Garung-Nutzbreite 450 mm
T~

Cod. 14080078
Cestello per arrosti T \ GV/GVP-24/28 - GV/GVP-48/56 € 72'00
-~ i

Basket grid \ Misura utile di cottura 600 mm
Balancelle panier 1 e | Usable measure of Etooking 600 mm
. P 1 i Mesure utile de cuisson 600 mm

Héngekorb Garung-Nutzbreite 600 mm

Cod. 14080015

GV-35/42 - GV-70/84 € 72100
Misura utile di cottura 600 mm

Usable measure of cooking 600 mm

Mesure utile de cuisson 600 mm
Garung-Nutzbreite 600 mm




Optionals

Cestello completo di teglia
Complete basket
Balancelle pleine
Pfannenkorb komplett

Cestello completo di teglia
Complete basket
Balancelle pleine
Pfannenkorb komplett

Cestello completo di teglia
Complete basket
Balancelle pleine
Pfannenkorb komplett

Cod. 04040005
GE-16/20 VM - GV-16/20

Misura utile di cottura 430 mm
Usable measure of cooking 430 mm
Mesure utile de cuisson 430 mm
Garung-Nutzbreite 430 mm

Cod. 01060011
GE-16/20 VM - GV-16/20

SOLO teglia

Pan ONLY
SEULEMENT bac
NUR Pfanneneinsatz

Cod. 04040009.LAV
GE-16/20 VM - GV-16/20

SOLO porta teglia
Panholder ONLY
SEULEMENT porte-bac
NUR Pfannenhalterung

Cod. 04040498
GV/GVP-24/28 - GV/GVP-48/56

Misura utile di cottura 585 mm
Usable measure of cooking 585 mm
Mesure utile de cuisson 585 mm
Garung-Nutzbreite 585 mm

Cod. 01170074
GV/GVP-24/28 - GV/GVP-48/56

SOLO teglia

Pan ONLY
SEULEMENT bac
NUR Pfanneneinsatz

Cod. 04040486
GV/GVP-24/28 - GV/GVP-48/56

SOLO porta teglia
Panholder ONLY
SEULEMENT porte-bac
NUR Pfannenhalterung

Cod. 04040006
GV-35/42 - GV-70/84

Misura utile di cottura 585 mm
Usable measure of cooking 585 mm
Mesure utile de cuisson 585 mm
Garung-Nutzbreite 585 mm

Cod. 01060013
GV-35/42 - GV-70/84

SOLO teglia

Pan ONLY
SEULEMENT bac
NUR Pfanneneinsatz

Cod. 04040010
GV-35/42 - GV-70/84
SOLO porta teglia
Panholder ONLY
SEULEMENT porte-bac
NUR Pfannenhalterung

€ 106,00

€ 60,00

€ 46,00

€ 132,00

€ 80,00

€ 52,00

€ 132,00

€ 80,00

€ 52,00



Optionals

Asta centrale completa di forchettoni e terminali

Central spit complete with clamps

Broche a jambon avec crochets

Mittelspief§ komplett mit Klammern fiir Limmer, Ferkel usw.

Schidione per polli alla diavola e alette

Grid for Spatchcock chicken and wings

Broche pour poulets a la crapaudine et ailettes
Flachkorb fiir Hihnchen nach Diavola Art und Fliigelchen

f’?ffe\-. :

o

Cestello verticale N
Vertical basket grid N/ \
Broche a panier verticale '\I : \
Vertikaler Hiangekorb N T q
iy | o T

Cod. 04040011

GE-16/20 VM - GV-16/20
Misura utile di cottura 425 mm
Usable measure of cooking 425 mm

Mesure utile de cuisson 425 mm
Garung-Nutzbreite 425 mm

Cod. 04040504
GV/GVP-24/28 - GV/GVP-48/56
Misura utile di cottura 580 mm
Usable measure of cooking 580 mm
Mesure utile de cuisson 580 mm
Garung-Nutzbreite 580 mm

Cod. 04040012

GV-35/42 - GV-70/84

Misura utile di cottura 580 mm
Usable measure of cooking 580 mm
Mesure utile de cuisson 580 mm
Garung-Nutzbreite 580 mm

Cod. 14080145

GE-16/20 VM - GV-16/20
Misura utile di cottura 435 mm
Usable measure of cooking 435 mm

Mesure utile de cuisson 435 mm
Garung-Nutzbreite 435 mm

Cod. 14080146

GV/GVP-24/28 - GV-35/42 - GV/GVP-48/56 - GV-70/84
Misura utile di cottura 570 mm

Usable measure of cooking 570 mm

Mesure utile de cuisson 570 mm
Garung-Nutzbreite 570 mm

Cod. 04040004

GV-35/42 - GV-70/84

Misura utile di cottura 610 mm
Usable measure of cooking 610 mm

Mesure utile de cuisson 610 mm
Garung-Nutzbreite 610 mm

€ 154,00

€ 96,00



/

Cod. 14080088

Rubinetto scarico grassi su bacinella

(ordinazione consigliata all’acquisto del girarrosto)
Fat drain-cock on container

(better to order together with the appliance)
Léchefrite avec robinet

(on conseille de la commander avec la rétissoire)
Behilter mit Fett-Ablaufhahn

(vorzugsweise mit dem Gerit bestellen)

Cod. AROMI-25

Barattolo da 2,5 kg di aromi
Herbs can 2,5 kg

Boite d'arémes 2,5 kg
Gewiirzdose 2,5 kg

Cod. 14080089

Rubinetto scarico grassi interno su bacinella
(ordinazione consigliata all’acquisto del girarrosto)
Internal fat drain-cock on container

(better to order together with the appliance)
Leéchefrite avec robinet interne

(on conseille de la commander avec la rétissoire)
Behilter mit Fett-Ablaufhahn innen

(vorzugsweise mit dem Gerit bestellen)

Cod. GUANTI

Guanti termici
Heat-gauntlet

Gants isolants
Wiarmeschutzhandschuhe




Cod. 14100140 - EV-16 = |}

Espositore caldo ventilato con ruote

per GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN e GV-16/20 'h% as

Hot air warming cabinet on wheels

for GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN and GV-16/20 m
Vitrine chaude ventilée sur roulettes

pour GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN et GV-16/20

Warmbhalteschrank mit Radern = =

fiir GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN und GV-16/20 : '
2.280,00

Cod. 14100382 - EV-24

Espositore caldo ventilato con ruote

per GV/GVP-24/28 MAN e GV/GVP-24/28
Hot air warming cabinet on wheels

for GV/GVP-24/28 MAN and GV/GVP-24/28
Vitrine chaude ventilée sur roulettes

pour GV/GVP-24/28 MAN et GV/GVP-24/28
Warmbhalteschrank mit Rddern

fiir GV/GVP-24/28 MAN und GV/GVP-24/28

Cod. 14100145 - EV-35
Espositore caldo ventilato con ruote
per GV-35/42 MAN e GV-35/42
Hot air warming cabinet on wheels
for GV-35/42 MAN and GV-35/42
Vitrine chaude ventilée sur roulettes
pour GV-35/42 MAN et GV-35/42
Warmbhalteschrank mit Radern

fiir GV-35/42 MAN und GV-35/42

Modello Ripiani Temperatura Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Peso
Model Shelves Temperature Width Depth Height Voltage Power Weight
Modele Etagéres Température Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Poids
Modell Ablagen Temperatur Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Gewicht
EV-16 2 0°-90° C 830 mm 510 mm 1000 mm 230V~ 2,2 KW kg 56
EV-24 2 0°-90° C 990 mm 510 mm 1000 mm 230V~ 2,2 KW kg 71
EV-35 2 0°-90° C 990 mm 805 mm 1030 mm 230V~ 2,2 KW kg 96




Cod. 14100312

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN e GV-16/20
Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf

for GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN and GV-16/20

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN et GV-16/20
Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fir GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN und GV-16/20

Cod. 14100370

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per GV/GVP-24/28 MAN e GV/GVP-24/28
Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf

for GV/GVP-24/28 MAN and GV/GVP-24/28

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étageére intermédiaire pour GV/GVP-24/28 MAN et GV/GVP-24/28
Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fiir GV/GVP-24/28 MAN und GV/GVP-24/28

Cod. 14100313

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per GV-35/42 MAN e GV-35/42

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf

for GV-35/42 MAN and GV-35/42

Chariot démontable en acier inox sur roulettes
avec étagere intermédiaire pour GV-35/42 MAN et GV-35/42

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fiir GV-35/42 MAN und GV-35/42

-

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Stand for Shelves Width Depth Height Weight
Chariot pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
GE-16/20 VM - GV-16/20 MAN - GV-16/20 1 830 mm 510 mm 960 mm kg 21
GV/GVP-24/28 MAN - GV/GVP-24/28 1 990 mm 510 mm 960 mm kg 24
GV-35/42 MAN - GV-35/42 1 990 mm 805 mm 905 mm kg 32
-

Cod. 04040415

Ripiano intermedio extra per cavalletto

per GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN e GV-16/20
Extra intermediate shelf for stand

for GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN and GV-16/20
Etagére intermédiaire extra pour chariot

pour GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN et GV-16/20
Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fiir GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN und GV-16/20

Cod. 04040544

Ripiano intermedio extra per cavalletto

per GV/GVP-24/28 MAN e GV/GVP-24/28
Extra intermediate shelf for stand

for GV/GVP-24/28 MAN and GV/GVP-24/28
Etagére intermédiaire extra pour chariot
pour GV/GVP-24/28 MAN et GV/GVP-24/28
Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fiir GV/GVP-24/28 MAN und GV/GVP-24/28

Cod. 04040416

Ripiano intermedio extra per cavalletto

per GV-35/42 MAN e GV-35/42
Extra intermediate shelf for stand
for GV-35/42 MAN and GV-35/42

Etagére intermédiaire extra pour chariot

pour GV-35/42 MAN et GV-35/42

Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fir GV-35/42 MAN und GV-35/42




Cod. 14100427

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 200 mm per GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN e GV-16/20
Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette g 200 mm

for GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN and GV-16/20

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 200 mm pour GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN et GV-16/20
Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm
fiir GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN e GV-16/20

Cod. 14100426

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone g 200 mm per GV/GVP-24/28 MAN, GV/GVP-24/28, GV/GVP-48/56 MAN e GV/GV-48/56
Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for GV/GVP-24/28 MAN, GV/GVP-24/28, GV/GVP-48/56 MAN and GV/GV-48/56

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit 200 mm pour GV/GVP-24/28 MAN, GV/GVP-24/28, GV/GVP-48/56 MAN et GV/GV-48/56
Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette g 200 mm

fiir GV/GVP-24/28 MAN, GV/GVP-24/28, GV/GVP-48/56 MAN und GV/GV-48/56

Cod. 14100409

Cappa da appoggio con filtri inox a labirinto (senza motore)

con rosone @ 200 mm per GV-35/42 MAN, GV-35/42, GV-70/84 MAN e GV-70/84
Hood with labyrinth inox filters (without motor) with rosette ¢ 200 mm

for GV-35/42 MAN, GV-35/42, GV-70/84 MAN and GV-70/84

Hotte d'appui avec filtres inox a labyrinthe (sans moteur)

avec conduit @ 200 mm pour GV-35/42 MAN, GV-35/42, GV-70/84 MAN et GV-70/84
Abzugshaube mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette g 200 mm

fiir GV-35/42 MAN, GV-35/42, GV-70/84 MAN und GV-70/84

Cappa per N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Hood for Filters Nr. Width Depth Height Weight
Hotte pour N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Abzugshaube fiir Filter Nr. Breite Tiefe Hohe Gewicht
GV-16/20 VM - GV-16/20 MAN - GV-16/20 2 760 mm 890 mm 375 mm kg 30
GV/GVP-24/28 MAN - GV/GVP-24/28 4 920 mm 890 mm 375 mm kg 36
GV/GVP-48/56 MAN - GV/GVP-48/56 4 920 mm 890 mm 375 mm kg 36
GV-35/42 MAN - GV-35/42 - GV-70/84 MAN - GV-70/84 4 920 mm 1185 mm 375 mm kg 40




Cod. 14080163

Kit motore 725 m3/h a 4 velocita (230V~ - 200W) per
cappa per GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN e GV-16/20
Motor Kit 725 m*h 4 speeds (230V~ - 200W) for hood
for GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN and GV-16/20

Kit moteur 725 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 200W) pour
hotte pour GE-16/20 VM, GV-16/20 MAN et GV-16/20
Motorsatz 725 m%h mit 4 Geschwindigkeiten (230V~ -
200W) fiir Abzugshaube fiir GE-16/20 VM,

GV-16/20 MAN und GV-16/20

Cod. 14080164

Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita (230V~ - 360W) per cappa per GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN,
GV/GVP-48/56 MAN, GV-70/84 MAN, GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN, GV/GVP-48/56 MAN e GV-70/84 MAN
Motor Kit 1060 m*/h 4 speeds (230V~ - 360W) for hood for GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN,

GV/GVP-48/56 MAN, GV-70/84 MAN, GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN, GV/GVP-48/56 MAN and GV-70/84 MAN

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses (230V~ - 360W) pour hotte pour GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN,
GV/GVP-48/56 MAN, GV-70/84 MAN, GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN, GV/GVP-48/56 MAN et GV-70/84 MAN
Motorsatz 1060 m%h mit 4 Geschwindigkeiten (230V~ - 360W) fiir Abzugshaube fiir GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN,
GV/GVP-48/56 MAN, GV-70/84 MAN, GV/GVP-24/28 MAN, GV-35/42 MAN, GV/GVP-48/56 MAN e GV-70/84 MAN

=

Cod. 14100731

Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM
Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM

Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM




Cod. 14100585

Cappa sospesa (aggancio a soffitto) con filtri inox a labirinto
(senza motore) con rosone g 200 mm

Hanging hood (ceiling hood) with labyrinth inox filters
(without motor) with rosette ¢ 200 mm

Hotte suspendue (accrochage au plafond) avec filtres inox

a labyrinthe (sans moteur) avec conduit @ 200 mm

Héangende Abzugshaube (Deckenhaube)

mit Inox-Labyrinthfiltern (ohne Motor) und Rosette ¢ 200 mm

y) WLLAE

N. Filtri Larghezza Profondita Altezza Peso
Filters Nr. Width Depth Height Weight
N. Filtres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Filter Nr. Breite Tiefe Héhe Gewicht
4 1500 mm 1310 mm 450 mm kg 58

Optionals

e
"

Cod. 14080164 Cod. 14100731

Kit motore 1060 m3/h a 4 velocita Modulo filtrante (completo di motore) con carboni attivi mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) per cappa Filter module (with motor) with activated carbons mod. CDE 13PM

Motor Kit 1060 m%h 4 speeds Module de filtrage (avec moteur) avec charbons actifs mod. CDE 13PM
(230V~ - 360W) for hood Aktivkohle-Filtermodul (mit Motor) Mod. CDE 13PM

Kit moteur 1060 m3/h, 4 vitesses

(230V~ - 360W) pour hotte

Motorsatz 1060 m?h mit 4 Geschwindigkeiten
(230V~ - 360W) fiir Abzugshaube




ISOLA

Cod. 14100494 - ISOLA 1500

Espositore caldo ventilato “a isola”

Ventilated hot counter

Présentoir chaud ventilé “en flot”
Klimatisierte heille Theke “Insel”

10.934,00

Modello Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modéle Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ISOLA 1500 1550 mm 970 mm 1900 mm 230V 3~/ 400V 3N ~ 8,8 KW 0°-99°C kg 340




Optionals

S

cad. / each / chaque / je

Cod. 14080168

Cesto inferiore

(ordinazione consigliata all’acquisto dell’espositore)
Lower basket

(better to order together with the appliance)

Panier inférieur

(on conseille de le commander a I'achat du présentoir)
Unterkorb (vorzugsweise mit dem Gerét bestellen)

Cod. 04040834
Porta sacchetti
Bags holder
Porte-sachets
Beutelhalter

cad. / each / chaque / je

Cod. 01170412

Fascia porta prezzi

(solo su lati anteriore e posteriore)

Sheet with price indication

(only on front and rear sides)

Bande porte-prix

(seulement sur les cétés antérieur et postérieur)
Preisangabeband

(nur auf Vordereseite und Hinterseite)

Cod. RUOISOLA

Extra prezzo per montaggio ruote
Extra price for assembling wheels
Extra prix pour montage roulettes
Extra Preis fiir Réddern

Cod. 14080169

Kit profili porta insegna superiore

Profiles kit for upper advertising holder

Kit profils porte-enseigne supérieure
Profilensatz zur oberen Reklameschildhalterung




ESP

Cod. 14100571 - ESP/2-T

Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE”
con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE”

with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé "“SELF SERVICE"

avec bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)

Klimatisierte heille Theke “SELF SERVICE”

mit Gastronormbehiélter GN2/1 (serienmil3ig)

Cod. 14100566 - ESP/2

Espositore caldo ventilato “SELF SERVICE”

su cavalletto (corpo unico)

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE” on stand (one unit)

with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE"

sur chariot (unité compléte) et bacs

Gastronorm GN2/1 (inclus)

Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” mit Untergestell
(einzige Einheit), mit Gastronormbehilter GN2/1 (serienméRig)

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN2/1* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays GN2/1* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN2/1* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behélter GN2/1* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ESP/2-T 1160 mm 750 mm 830 mm 2 230V~ 2,6 KW 0°-99°C kg 73
ESP/2 1160 mm 750 mm 1640 mm 2 230V~ 2,6 KW 0°-99°C kg 90

* Altezza massima 80 mm - * Max height 80 mm - * Hauteur maximale 80 mm - * Maximalen Héhe 80 mm

114




ESP

Cod. 14100572 - ESP/2-TG

Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE"” con
ripiano interno con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)
Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf

with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE” avec étagere
interne et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)

Klimatisierte hei8e Theke “SELF SERVICE” mit
Gastronormbehélter GN2/1 und innerer Ablage (serienméfig)

Cod. 14100573 - ESP/2-G

Espositore caldo ventilato “SELF SERVICE”

con ripiano interno, su cavalletto (corpo unico)

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf,

on stand (one unit), with Gastronorm trays GN2/1 (included)
Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE"” avec étagére interne,
sur chariot (unité compléte) et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)
Klimatisierte heile Theke “SELF SERVICE”

mit Untergestell (einzige Einheit),

mit Gastronormbehilter GN2/1 und innerer Ablage (serienméif3ig)

Ripiano superiore illuminato
Welllighted top shelf
Etagére supérieure illuminée
Beleuchtete Oberablage

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN2/1* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays GN2/1* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN2/1* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behélter GN2/1* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ESP/2-TG 1160 mm 750 mm 830 mm 2 230V~ 2,6 KW 0°-99°C kg 77
ESP/2-G 1160 mm 750 mm 1640 mm 2 230V~ 2,6 KW 0°-99°C kg 94

* Altezza massima 80 mm - * Max height 80 mm - * Hauteur maximale 80 mm - * Maximalen Héhe 80 mm
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ESP

Cod. 14100574 - ESP/3-T

Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE”

con ripiano interno con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf, with light,
with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE"” avec étagére
interne, illumination et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)
Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” mit innerer Ablage,
Beleuchtung und Gastronormbehilter GN2/1 (serienméfig)

Cod. 14100567 - ESP/3

Espositore caldo ventilato “SELF SERVICE" con ripiano
interno con illuminazione, su cavalletto (corpo unico)

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf, with light,
on stand (one unit), with Gastronorm trays GN2/1 (included)
Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE”

avec étagére interne, illumination, sur chariot (unité compléte)
et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)

Klimatisierte heile Theke “SELF SERVICE”

mit innerer Ablage und Beleuchtung, mit Untergestell

(einzige Einheit) und Gastronormbehélter GN2/1 (serienméfig)

Piani entrambi illuminati
Welllighted shelves
Etagéres illuminées

Beide Ablagen beleuchtet

Modello

Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN2/1*

Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays GN2/1* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN2/1* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behélter GN2/1* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ESP/3-T 1160 mm 750 mm 830 mm 2 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 80
ESP/3 1160 mm 750 mm 1640 mm 2 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 100

* Altezza massima 80 mm - * Max height 80 mm - * Hauteur maximale 80 mm - * Maximalen Héhe 80 mm
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Optionals

Cod. 14080190

Vaschetta appoggiapolli con sgocciolatoio

lato operatore

Drip-tray for chickens on the operator side

Bac pour appui poulet-égouttoir, cdté opérateur
Tropfschale fiir Hihnchen (Bedienerseite)

Cod. 14080189

Ripiano esterno in polietilene lato pubblico
Exterior shelf in polyethylene on the customer side
Etagére extérieur en polyethylene, cété public
AuRere Polyithylen-Ablage (Kundenseite)

cad. / each / chaque / je

Cod. 14080188

Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 100 mm
Humidifier kit with tray GN1/6 H 100 mm

Kit humidification avec bac GN1/6 H 100 mm
Befeuchtersatz mit GN1/6 H 100 mm

Cod. 01170488

Piano d'appoggio interno con sgocciolatoio
Internal support with drip-tray

Plan d'appui interne avec égouttoir

Innere Ablageflache mit Tropfschale

Cod. 14080191

Kit profili porta insegna superiore

Profiles kit for upper advertising holder

Kit profils porte-enseigne supérieure
Profilensatz zur oberen Reklameschildhalterung

|

cad. / each / chaque / je

Cod. 14080160

Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto

(SOLO per versioni su cavalletto - corpo unico)

Lexan sides kit for lower shelf of the stand

(ONLY for stand versions - one unit)

Bandes en lexan sur |'étagére inférieur du chariot
(SEULEMENT pour vérsions sur chariot - unité compléte)
Lexan-Réandersatz zur unteren Ablage des
Untergestelles (NUR fiir Untergestell Version -

einzige Einheit)

Cod. 14080192

Porta sacchetti

(SOLO per versioni su cavalletto - corpo unico)
Bags holder (ONLY for stand versions - one unit)
Porte-sachets

(SEULEMENT pour vérsions sur chariot -

unité compléte)

Beutelhalter (NUR fiir Untergestell Version -
einzige Einheit)

Cod. 14080242

Cesto inferiore (ordinazione consigliata all'acquisto
dell’espositore) (SOLO per versioni su cavalletto - corpo unico)
Lower basket (better to order together with the ap-
pliance) (ONLY for stand versions - one unit)

Panier inférieur (on conseille de le commander & I'achat du
présentoir) (SEULEMENT pour vérsions sur chariot - unité
compléte)

Unterkorb (vorzugsweise mit dem Gerét bestellen)
(NUR fiir Untergestell Version - einzige Einheit)




ESP

Cod. 14100618 - ESP/3-1500T

Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE”
con ripiano interno con illuminazione

con bacinelle Gastronorm (in dotazione)

(2 GN2/1 + 2 GN2/3)

Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf, with light,
with Gastronorm trays (included) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)
Présentoir chaud ventilé "SELF SERVICE"

avec étagere interne, illumination

et bacs Gastronorm (inclus) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)
Klimatisierte heille Theke “SELF SERVICE”

mit innerer Ablage, Beleuchtung und Gastronormbehalter
(serienmiBig) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)

Cod. 14100603 - ESP/3-1500
Espositore caldo ventilato “SELF SERVICE"

con ripiano interno con illuminazione, su cavalletto (corpo unico)

con bacinelle Gastronorm (in dotazione) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)
Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf, with light, on stand
(one unit), with Gastronorm trays (included) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)
Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE”
avec étagere interne, illumination, sur chariot (unité compléte)

et bacs Gastronorm (inclus) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)

Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” mit innerer Ablage

und Beleuchtung, mit Untergestell (einzige Einheit)
und Gastronormbehélter (serienmifig) (2 GN2/1 + 2 GN2/3)

Piani entrambi illuminati

Welllighted shelves
Etageéres illuminées

Beide Ablagen beleuchtet

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behalter* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ESP/3-1500T 1550 mm 750 mm 830 mm 2 GN2/1 +2 GN2/3 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 95
ESP/3-1500 1550 mm 750 mm 1640 mm 2 GN2/1 +2 GN2/3 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 120

* Altezza massima 80 mm - * Max height 80 mm - * Hauteur maximale 80 mm - * Maximalen Héhe 80 mm
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Optionals

cad. / each / chaque / je

Cod. 14080212

Kit profili porta insegna superiore

Profiles kit for upper advertising holder

Kit profils porte-enseigne supérieure
Profilensatz zur oberen Reklameschildhalterung

70,00

Cod. 01170494

Piano d'appoggio interno con sgocciolatoio
Internal support with drip-tray

Plan d'appui interne avec égouttoir

Innere Ablagefldche mit Tropfschale

Cod. 14080188

Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 100 mm
Humidifier kit with tray GN1/6 H 100 mm

Kit humidification avec bac GN1/6 H 100 mm
Befeuchtersatz mit GN1/6 H 100 mm

N

cad. / each / chaque / je

Cod. 14080213

Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto
(SOLO per ESP/3-1500)

Lexan sides kit for lower shelf of the stand

(ONLY for ESP/3-1500)

Bandes en lexan sur |'étagére inférieur du chariot
(SEULEMENT pour ESP/3-1500)
Lexan-Réandersatz zur unteren Ablage des
Untergestelles (NUR fiir ESP/3-1500)

Cod. 14080192

Porta sacchetti (SOLO per ESP/3-1500)

Bags holder (ONLY for ESP/3-1500)
Porte-sachets (SEULEMENT pour ESP/3-1500)
Beutelhalter (NUR fiir ESP/3-1500)

Cod. 14080239

Cesto inferiore (ordinazione consigliata all’acquisto
dell’espositore) (SOLO per ESP/3-1500)

Lower basket (better to order together with the
appliance) (ONLY for ESP/3-1500)

Panier inférieur (on conseille de le commander a
I"achat du présentoir) (SEULEMENT pour ESP/3-1500)
Unterkorb (vorzugsweise mit dem Gerét bestellen)
(NUR fiir ESP/3-1500)




ESP

Cod. 14100628 - ESP/4-1500
Espositore caldo ventilato “SELF SERVICE"”
con 3 ripiani interni con illuminazione,

su cavalletto (corpo unico)

Hot counter “SELF SERVICE” with 3 internal shelves,
with light, on stand (one unit)

Présentoir chaud ventilé “SELF SERVICE"
avec 3 étageres internes avec illumination,
sur chariot (unité compléte)

Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE”
mit 3 inneren Ablagen, mit Beleuchtung,
mit Untergestell (einzige Einheit)

—

CH | il
-
= 4
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1 ;
Modello Larghezza Profondita Altezza Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Voltage Power Temperature Weight
Modeéle Largeur Profondeur Hauteur Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Héhe Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ESP/4-1500 1550 mm 930 mm 1800 mm 230V~ 3,3 KwW 0°-99°C kg 190




Optionals

o \
cad. / each / chaque / je
Cod. 14080212 Cod. 14080238 Cod. 14080192
Kit profili porta insegna superiore Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 65 mm Porta sacchetti
Profiles kit for upper advertising holder Humidifier kit with tray GN1/6 H 65 mm Bags holder
Kit profils porte-enseigne supérieure Kit humidification avec bac GN1/6 H 65 mm Porte-sachets
Profilensatz zur oberen Reklameschildhalterung Befeuchtersatz mit GN1/6 H 65 mm Beutelhalter

cad. / each / chaque / je

Cod. 01170506

Fascia porta prezzi (solo su lati anteriore e posteriore)
Sheet with price indication

(only on front and rear sides)

Bande porte-prix

(seulement sur les c6tés antérieur et postérieur)
Preisangabeband

(nur auf Vordereseite und Hinterseite)




EVB

Cod. 14100681 - EVB 076

Espositore caldo ventilato da banco

con ripiano interno con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN1/1 (in dotazione)

Hot counter with internal shelf, with light,

with Gastronorm trays GN1/1 (included)

Présentoir chaud ventilé de comptoir avec étagére interne,
illumination et bacs Gastronorm GN1/1 (inclus)
Klimatisierte heile Theke mit innerer Ablage,

Beleuchtung und Gastronormbehalter GN1/1 (serienméRig)

Cod. 14100617 - EVB 120

Espositore caldo ventilato da banco

con ripiano interno con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter with internal shelf, with light,

with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé de comptoir avec étagére interne,
illumination et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)
Klimatisierte heie Theke mit innerer Ablage,

Beleuchtung und Gastronormbehélter GN2/1 (serienméfig)

4.646,00

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Héhe Behalter* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
EVB 076 760 mm 750 mm 850 mm 2GN1/1 230V~ 1,5 KW 0°-99°C kg 67
EVB 120 1200 mm 750 mm 850 mm 2GN2/1 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 94

* Altezza massima 100 mm - * Max height 100 mm - * Hauteur maximale 100 mm - * Maximalen Héhe 100 mm

Optionals

Cod. 14080188

Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 100 mm
Humidifier kit with tray GN1/6 H 100 mm

Kit humidification avec bac GN1/6 H 100 mm
Befeuchtersatz mit GN1/6 H 100 mm




EVB SELF

Cod. 14100676 - EVB 076 SELF

Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE”

con ripiano interno con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN1/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf, with light,
with Gastronorm trays GN1/1 (included)

Présentoir chaud ventilé de comptoir “SELF SERVICE"
avec étagere interne,

illumination et bacs Gastronorm GN1/1 (inclus)
Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” mit innerer Ablage,
Beleuchtung und Gastronormbehilter GN1/1 (serienméfig)

Cod. 14100633 - EVB 120 SELF

Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE”

con ripiano interno con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)

Hot counter “SELF SERVICE” with internal shelf, with light,
with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé de comptoir “SELF SERVICE"
avec étagere interne,

illumination et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)
Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” mit innerer Ablage,
Beleuchtung und Gastronormbehilter GN2/1 (serienmifig)

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behélter* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
EVB 076 SELF 760 mm 750 mm 850 mm 2GN1/1 230V~ 1,5 KW 0°-99°C kg 67
EVB 120 SELF 1200 mm 750 mm 850 mm 2GN2/1 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 94

* Altezza massima 100 mm - * Max height 100 mm - * Hauteur maximale 100 mm - * Maximalen Héhe 100 mm

Optionals

Cod. 14080188

Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 100 mm
Humidifier kit with tray GN1/6 H 100 mm

Kit humidification avec bac GN1/6 H 100 mm
Befeuchtersatz mit GN1/6 H 100 mm




EVB 2R =B

cod. 14100710 - EVB 076 2R

Espositore caldo ventilato da banco

con 2 ripiani interni con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN1/1 (in dotazione)
Hot counter with 2 internal shelves, with light,
with Gastronorm trays GN1/1 (included)

Présentoir chaud ventilé de comptoir avec 2 étageéres internes,

illumination et bacs Gastronorm GN1/1 (inclus)
Klimatisierte heie Theke mit 2 inneren Ablagen,

Beleuchtung und Gastronormbehalter GN1/1 (serienméRig)

Cod. 14100714 - EVB 120 2R

Espositore caldo ventilato da banco

con 2 ripiani interni con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)
Hot counter with 2 internal shelves, with light,
with Gastronorm trays GN2/1 (included)

Présentoir chaud ventilé de comptoir avec 2 étagéres internes,

illumination et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)
Klimatisierte heie Theke mit 2 inneren Ablagen,

Beleuchtung und Gastronormbehélter GN2/1 (serienméfig)

5.108,00

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Héhe Behalter* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
EVB 076 2R 760 mm 750 mm 850 mm 2GN1/1 230V~ 1,5 KW 0°-99°C kg 72
EVB 120 2R 1200 mm 750 mm 850 mm 2GN2/1 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 101

* Altezza massima 100 mm - * Max height 100 mm - * Hauteur maximale 100 mm - * Maximalen Héhe 100 mm

Optionals

Cod. 14080188

Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 100 mm
Humidifier kit with tray GN1/6 H 100 mm

Kit humidification avec bac GN1/6 H 100 mm
Befeuchtersatz mit GN1/6 H 100 mm




EVB SELF 2R ©=d

Cod. 14100703 - EVB 076 SELF 2R
Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE”
con 2 ripiani interni con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN1/1 (in dotazione)
Hot counter “SELF SERVICE” with 2 internal shelves, with light,

with Gastronorm trays GN1/1 (included)
Présentoir chaud ventilé de comptoir “SELF SERVICE"

avec 2 étageéres internes,

illumination et bacs Gastronorm GN1/1 (inclus)
Klimatisierte hei3e Theke “SELF SERVICE” mit 2 inneren Ablagen,

Beleuchtung und Gastronormbehilter GN1/1 (serienméfig)

Cod. 14100684 - EVB 120 SELF 2R
Espositore caldo ventilato da banco “SELF SERVICE"
con 2 ripiani interni con illuminazione

con bacinelle Gastronorm GN2/1 (in dotazione)
Hot counter “SELF SERVICE” with 2 internal shelves, with light,

with Gastronorm trays GN2/1 (included)
Présentoir chaud ventilé de comptoir “SELF SERVICE"

avec 2 étageéres internes,

illumination et bacs Gastronorm GN2/1 (inclus)

Klimatisierte heile Theke “SELF SERVICE” 2 inneren Ablagen,
Beleuchtung und Gastronormbehilter GN2/1 (serienméf3ig)

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle* Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays* Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs* Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hoéhe Behalter* Spannung Leistung Temperatur Gewicht
EVB 076 SELF 2R 760 mm 750 mm 850 mm 2GN1/1 230V~ 1,5 KW 0°-99°C kg 72
EVB 120 SELF 2R 1200 mm 750 mm 850 mm 2 GN2/1 230V~ 2,7 KW 0°-99°C kg 101

* Altezza massima 100 mm - * Max height 100 mm - * Hauteur maximale 100 mm - * Maximalen Héhe 100 mm

Optionals

Cod. 14080188

Kit umidificatore con vaschetta GN1/6 H 100 mm
Humidifier kit with tray GN1/6 H 100 mm

Kit humidification avec bac GN1/6 H 100 mm
Befeuchtersatz mit GN1/6 H 100 mm




Cod. 14100314

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per EVB 076 e EVB 076 SELF
Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf

for EVB 076 and EVB 076 SELF

Chariot démontable en acier inox sur roulettes
avec étagere intermédiaire pour EVB 076 et EVB 076 SELF
Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fir EVB 076 und EVB 076 SELF

Cod. 14100629

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote
e ripiano intermedio per EVB 120 e EVB 120 SELF

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf

for EVB 120 and EVB 120 SELF

Chariot démontable en acier inox sur roulettes
avec étageére intermédiaire pour EVB 120 et EVB 120 SELF

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fiir EVB 120 und EVB 120 SELF

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso

Stand for Shelves Width Depth Height Weight

Chariot pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids

Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht

EVB 076 - EVB 076 SELF 1 730 mm 700 mm 850 mm kg 24

EVB 120 - EVB 120 SELF 1 1300 mm 730 mm 850 mm kg 32
-

Cod. 04040410

Ripiano intermedio extra per cavalletto
per EVB 076 e EVB 076 SELF

Extra intermediate shelf for stand

for EVB 076 and EVB 076 SELF

Etagére intermédiaire extra pour chariot
pour EVB 076 et EVB 076 SELF

Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fir EVB 076 und EVB 076 SELF

Cod. 04040407

Ripiano intermedio extra per cavalletto

per EVB 120 e EVB 120 SELF

Extra intermediate shelf for stand

for EVB 120 and EVB 120 SELF

Etagére intermédiaire extra pour chariot

pour EVB 120 et EVB 120 SELF

Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fiir EVB 120 und EVB 120 SELF




Cod. 14080092 Cod. 14080243
Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto
per cavalletto per EVB 076 e EVB 076 SELF per cavalletto per EVB 120 e EVB 120 SELF

Lexan sides kit for lower shelf of the stand Lexan sides kit for lower shelf of the stand

for stand for FVB 076 and BVE 076 SELE for stand for EVB 120 and EVB 120 SELF

Bandes en lexan sur |'étagére inférieur du chariot Band | I'étagere inférieur du chari
pour chariot pour EVB 076 et EVB 076 SELF anaes er‘1 exan sur I'etagere interieur du chariot
Lexan-Réndersatz zur unteren Ablage des Untergestelles ~ POUr chariot pour EVB 120 et EVB 120 SELF

fiir Untergestell fiir EVB 076 und EVB 076 SELF Lexan-Réndersatz zur unteren Ablage des Untergestelles
fiir Untergestell fiir EVB 120 und EVB 120 SELF




Cod. 14100196 - ECV 1050

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE”
(senza bacinella Gastronorm GN1/1 e senza piano inox)

Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plate)
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"”
(sans bac Gastronorm GN1/1 et sans plan en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

(ohne Gastronorm Behilter GN1/1 und Inoxablage)

Cod. 14100265 - ECV 2076 VS

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE”
con vetri scorrevoli lato operatore

(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox)
Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line with sliding
opening glasses on the operator side (without Gastronorm
3N1/1 and without stainless steel plates)

Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"
avec vitres face a |'opérateur coulissantes

(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

mit Schiebenscheiben auf der Bedienerseite

(ohne Gastronorm Behélter GN1/1 und Inoxablagen)

Cod. 14100195 - ECV 2076

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE"
(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"
(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

(ohne Gastronorm Behalter GN1/1 und Inoxablagen)

Cod. 14100197 - ECV 3110

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE”
(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"”
(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

(ohne Gastronorm Behélter GN1/1 und Inoxablagen)

Cod. 14100198 - ECV 4143

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE"
(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"”
(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

(ohne Gastronorm Behalter GN1/1 und Inoxablagen)

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN1/1 H max 40 mm Ripiano Intermedio H 170 mm Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays GN1/1 H max. 40 mm Intermediate shelf H 170 mm Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN1/1 H max. 40 mm Etagére intermédiaire H 170 mm Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behalter GN1/1 Max. H. 40 mm Zwischenablage H 170 mm Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ECV 1050 550 mm 770 mm 550 mm 1 1 (325x350 mm) 230V~ 1650 W 0°-110°C kg 47
ECV 2076 VS 755 mm 770 mm 550 mm 2 1 (580x350 mm) 230V~ 2100 W 0°-110°C kg 57
ECV 2076 755 mm 770 mm 550 mm 2 1 (580x350 mm) 230V~ 2100 W 0°-110°C kg 58
ECV 3110 1092 mm 770 mm 550 mm 3 1 (915x350 mm) 230V~ 3650 W 0°-110°C kg 84
ECV 4143 1430 mm 770 mm 550 mm 4 1 (1250x350 mm) 230V~ 3650 W 0°-110°C kg 102




Cod. 14100428 - SELF 2076 VS
Espositore caldo climatizzato da banco “SELF SERVICE” ) .
linea “PRESTIGE" con vetri scorrevoli lato operatore

(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “SELF SERVICE” “PRESTIGE”
line with sliding opening glasses on the operator side

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir “SELF SERVICE”
ligne “PRESTIGE" avec vitres face a I'opérateur coulissantes
(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” “PRESTIGE” Linie
mit Schiebenscheiben auf der Bedienerseite

(ohne Gastronorm Behilter GN1/1 und Inoxablagen)

Cod. 14100243 - SELF 2076

Espositore caldo climatizzato da banco "SELF SERVICE”
linea “PRESTIGE" (senza bacinelle Gastronorm GN1/1

e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “SELF SERVICE” “PRESTIGE” line
(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir “SELF SERVICE”

ligne "PRESTIGE" (sans bacs Gastronorm GN1/1

et sans plans en inox)

Klimatisierte heile Theke “SELF SERVICE” “PRESTIGE” Linie
(ohne Gastronorm Behilter GN1/1 und Inoxablagen)

Cod. 14100244 - SELF 3110

Espositore caldo climatizzato da banco “"SELF SERVICE"
linea "PRESTIGE" (senza bacinelle Gastronorm GN1/1

e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “SELF SERVICE” “PRESTIGE” line
(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir “SELF SERVICE”

ligne "PRESTIGE" (sans bacs Gastronorm GN1/1

et sans plans en inox)

Klimatisierte heil8e Theke “SELF SERVICE” “PRESTIGE” Linie
(ohne Gastronorm Behélter GN1/1 und Inoxablagen)

Cod. 14100245 - SELF 4143

Espositore caldo climatizzato da banco “SELF SERVICE”
linea "PRESTIGE" (senza bacinelle Gastronorm GN1/1

e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “SELF SERVICE” “PRESTIGE” line
(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir “SELF SERVICE”

ligne “PRESTIGE" (sans bacs Gastronorm GN1/1

et sans plans en inox)

Klimatisierte heie Theke “SELF SERVICE” “PRESTIGE” Linie
(ohne Gastronorm Behalter GN1/1 und Inoxablagen)

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN1/1 H max 40 mm Ripiano Intermedio H 170 mm Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays GN1/1 H max. 40 mm Intermediate shelf H 170 mm Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN1/1 H max. 40 mm Etagere intermédiaire H 170 mm Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hohe Behalter GN1/1 Max. H. 40 mm Zwischenablage H 170 mm Spannung Leistung Temperatur Gewicht
SELF 2076 VS 755 mm 770 mm 550 mm 2 1 (580x350 mm) 230V~ 2100 W 0°-110°C kg 61
SELF 2076 755 mm 770 mm 550 mm 2 1 (580x350 mm) 230V~ 2100 W 0°-110°C kg 62
SELF 3110 1092 mm 770 mm 550 mm 3 1 (915x350 mm) 230V~ 3650 W 0°-110°C kg 89
SELF 4143 1430 mm 770 mm 550 mm 4 1 (1250x350 mm) 230V~ 3650 W 0°-110°C kg 107




Cod. 14100538 - ECV 1050 FIX

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE”
(senza bacinella Gastronorm GN1/1 e senza piano inox)
Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plate
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"”
(sans bac Gastronorm GN1/1 et sans plan en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

(ohne Gastronorm Behilter GN1/1 und Inoxablage)

| \ (.- B -
Cod. 14100539 - ECV 2076 VS FIX e ' :
Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE" 4 ""’H'g"l
con vetri scorrevoli lato operatore L :
(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox) o
Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line with sliding
opening glasses on the operator side (without Gastronorm
GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"”
avec vitres face a |'opérateur coulissantes
(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie
mit Schiebenscheiben auf der Bedienerseite
(ohne Gastronorm Behilter GN1/1 und Inoxablagen) Vetro curvo non ribaltabile

Non-folding curved glass
Vitre courbée pas rabattable
Die gebogene Glasscheibe ist nicht klappbar

Cod. 14100540 - ECV 3110 FIX

Espositore caldo climatizzato da banco linea “PRESTIGE”
(senza bacinelle Gastronorm GN1/1 e senza piani inox)

Hot counter with humidifier “PRESTIGE” line

(without Gastronorm GN1/1 and without stainless steel plates)
Présentoir chaud climatisé de comptoir ligne “PRESTIGE"”
(sans bacs Gastronorm GN1/1 et sans plans en inox)
Klimatisierte heie Theke “PRESTIGE” Linie

(ohne Gastronorm Behilter GN1/1 und Inoxablagen)

Modello Larghezza Profondita Altezza Bacinelle GN1/1 H max 40 mm Ripiano Intermedio H 170 mm Tensione Potenza Temperatura Peso
Model Width Depth Height Trays GN1/1 H max. 40 mm I'ntermed\ate shelf H 170 mm Voltage Power Temperature Weight
Modele Largeur Profondeur Hauteur Bacs GN1/1 H max. 40 mm Etagere intermédiaire H 170 mm Tension Puissance Température Poids
Modell Breite Tiefe Hoéhe Behalter GN1/1 Max. H. 40 mm Zwischenablage H 170 mm Spannung Leistung Temperatur Gewicht
ECV 1050 FIX 550 mm 770 mm 550 mm 1 1 (325x350 mm) 230V~ 1650 W 0°-110°C kg 42
ECV 2076 VS FIX 755 mm 770 mm 550 mm 2 1 (580x350 mm) 230V~ 2100 W 0°-110°C kg 56

ECV 3110 FIX 1092 mm 770 mm 550 mm 3 1 (915x350 mm) 230V~ 3650 W 0°-110°C kg 77




Cod. 04040036

Ripiano esterno in polietilene

(lato operatore) per ECV 1050
Exterior shelf in polyethylene
(operator side) for ECV 1050
Tablette extérieure en polyethylene
(coté opérateur) pour ECV 1050
AuRere Polyithylen-Ablage
(Bedienerseite) fiir ECV 1050

Cod. 04040037

Ripiano esterno in polietilene

(lato operatore) per ECV/SELF 2076
Exterior shelf in polyethylene
(operator side) for ECV/SELF 2076
Tablette extérieure en polyethylene
(coté opérateur) pour ECV/SELF 2076
AuRere Polyiithylen-Ablage
(Bedienerseite) fiir ECV/SELF 2076

Cod. 04040038

Ripiano esterno in polietilene

(lato operatore) per ECV/SELF 3110
Exterior shelf in polyethylene
(operator side) for ECV/SELF 3110
Tablette extérieure en polyethylene
(coté opérateur) pour ECV/SELF 3110
AuBere Polyithylen-Ablage
(Bedienerseite) fiir ECV/SELF 3110

Cod. 04040039

Ripiano esterno in polietilene

(lato operatore) per ECV/SELF 4143
Exterior shelf in polyethylene
(operator side) for ECV/SELF 4143
Tablette extérieure en polyethylene
(coté opérateur) pour ECV/SELF 4143
AuBere Polyithylen-Ablage
(Bedienerseite) fiir ECV/SELF 4143

N

Cod. 04040545

Ripiano esterno in polietilene

(lato pubblico) per SELF 2076

Exterior shelf in polyethylene

(customer side) for SELF 2076

Tablette extérieure en polyethylene
(coté public) pour SELF 2076

AuRere Polyiithylen-Ablage (Kundenseite)
fiir SELF 2076

Cod. 04040419

Ripiano esterno in polietilene

(lato pubblico) per SELF 3110

Exterior shelf in polyethylene

(customer side) for SELF 3110

Tablette extérieure en polyethylene
(coté public) pour SELF 3110

AuRere Polyithylen-Ablage (Kundenseite)
fir SELF 3110

Cod. 10040021

Bacinella Gastronorm GN1/1 H 40 mm
Gastronorm tray GN1/1 H 40 mm

Bac Gastronorm GN1/1 H 40 mm
Gastronorm Behilter GN1/1 H 40 mm

Cod. 01060051

Piano inox per pizze e brioches (dim. come GN1/1)
Stainless steel plate for pizza and snacks (dim. as GN1/1)
Plan inox pour pizzas et brioches (dimensions GN1/1)
Inoxablage fiir Pizza, Gebéck usw (Abm. wie GN1/1)

Cod. 04040420

Ripiano esterno in polietilene

(lato pubblico) per SELF 4143

Exterior shelf in polyethylene

(customer side) for SELF 4143

Tablette extérieure en polyethylene
(coté public) pour SELF 4143

AuRere Polyithylen-Ablage (Kundenseite)
fiir SELF 4143



Cod. 14100202

Mobiletto a giorno smontabile con ruote per ECV/SELF 2076
Demountable open cupboard on wheels for ECV/SELF 2076
Meuble ouvert démontable sur roulettes pour ECV/SELF 2076
Offener Schrank mit Radern fiir ECV/SELF 2076

Cod. 14100203

Mobiletto a giorno smontabile con ruote per ECV/SELF 3110
Demountable open cupboard on wheels for ECV/SELF 3110
Meuble ouvert démontable sur roulettes pour ECV/SELF 3110
Offener Schrank mit Radern fiir ECV/SELF 3110

Cod. 14100204

Mobiletto a giorno smontabile con ruote per ECV/SELF 4143
Demountable open cupboard on wheels for ECV/SELF 4143
Meuble ouvert démontable sur roulettes pour ECV/SELF 4143
Offener Schrank mit Radern fiir ECV/SELF 4143

Mobiletto per Larghezza Profondita Altezza Peso
Cupboard for Width Depth Height Weight
Meuble pour Largeur Profondeur Hauteur Poids
Schrank fir Breite Tiefe Hohe Gewicht
ECV/SELF 2076 - ECV 2076 FIX 730 mm 700 mm 850 mm kg 22
ECV/SELF 3110 - ECV 3110 FIX 1067 mm 700 mm 850 mm kg 26
ECV/SELF 4143 1404 mm 700 mm 850 mm kg 31




Cod. 14080330

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX), lato operatore

per mobiletto per ECV/SELF 2076

Kit front doors (1 right - 1 left), operator side

for cupboard for ECV/SELF 2076

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche), c6té opérateur
pour meuble pour ECV/SELF 2076

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links), Bedienerseite
fiir Schrank fiir ECV/SELF 2076

Cod. 14080331

Kit portine anteriori (1 DX - 1 SX), lato operatore

per mobiletto per ECV/SELF 3110

Kit front doors (1 right - 1 left), operator side

for cupboard for ECV/SELF 3110

Kit portes avant (1 droite - 1 gauche), co6té opérateur
pour meuble pour ECV/SELF 3110

Kit Vordere Tiire (1 rechts - 1 links), Bedienerseite
fiir Schrank fiir ECV/SELF 3110

Cod. 14080332

Kit portine anteriori (2 DX - 1 SX), lato operatore

per mobiletto per ECV/SELF 4143

Kit front doors (2 right - 1 left), operator side

for cupboard for ECV/SELF 4143

Kit portes avant (2 droites - 1 gauche), c6té opérateur
pour meuble pour ECV/SELF 4143

Kit Vordere Tiire (2 rechts - 1 links), Bedienerseite

fiir Schrank fir ECV/SELF 4143

Cod. 04040046

Chiusura posteriore (lato pubblico)
per mobiletto per ECV/SELF 2076
Rear panel (customer side)

for cupboard for ECV F 2076
Fermeture arriére (c6té public)
pour meuble pour ECV/SELF 2076
Riickwand (Kundenseite)

fiir Schrank fiir ECV/SELF 2076

5]

Cod. 04040047

Chiusura posteriore (lato pubblico)
per mobiletto per ECV/SELF 3110
Rear panel (customer side)

for cupboard for ECV/SELF 3110
Fermeture arriére (c6té public)
pour meuble pour ECV/SELF 3110
Riickwand (Kundenseite)

fiir Schrank fiir ECV/SELF 3110

Cod. 04040048

Chiusura posteriore (lato pubblico)
per mobiletto per ECV/SELF 4143
Rear panel (customer side)

for cupboard for ECV/SELF 4143
Fermeture arriére (c6té public)
pour meuble pour ECV/SELF 4143
Riickwand (Kundenseite)

fiir Schrank fir ECV/SELF 4143

Cod. 04040033

Ripiano intermedio

per mobiletto per ECV/SELF 2076
Intermediate shelf

for cupboard for ECV/SELF 2076
Etagere intermédiaire

pour meuble pour ECV/SELF 2076
Zwischenablage

fiir Schrank fiir ECV/SELF 2076

Cod. 04040034

Ripiano intermedio

per mobiletto per ECV/SELF 3110
Intermediate shelf

for cupboard for ECV/SELF 3110
Etagére intermédiaire

pour meuble pour ECV/SELF 3110
Zwischenablage

fiir Schrank fiir ECV/SELF 3110

Cod. 04040035

Ripiano intermedio

per mobiletto per ECV/SELF 4143
Intermediate shelf

for cupboard for ECV/SELF 4143
Etagére intermédiaire pour meuble
pour ECV/SELF 4143
Zwischenablage

fiir Schrank fir ECV/SELF 4143




Cod. 14100317

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per ECV 1050

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf
for ECV 1050

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagére intermédiaire pour ECV 1050

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fir ECV 1050

Cod. 14100314

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per ECV/SELF 2076

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf
for ECV/SELF 2076

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour ECV/SELF 2076

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fiir ECV/SELF 2076
€ 660,00

Cod. 14100315

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per ECV/SELF 3110

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf
for ECV/SELF 3110

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour ECV/SELF 3110

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fur ECV/SELF 3110

Cod. 14100316

Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote

e ripiano intermedio per ECV/SELF 4143

Demountable stainless steel stand on wheels with intermediate shelf
for ECV/SELF 4143

Chariot démontable en acier inox sur roulettes

avec étagere intermédiaire pour ECV/SELF 4143

Inox-Untergestell mit Rddern und Zwischenablage

fir ECV/SELF 4143

Cavalletto per Ripiani Larghezza Profondita Altezza Peso
Stand for Shelves Width Depth Height Weight
Chariot pour Etagéres Largeur Profondeur Hauteur Poids
Untergestell fur Ablagen Breite Tiefe Hohe Gewicht
ECV 1050 - ECV 1050 FIX 1 500 mm 700 mm 850 mm kg 20
ECV/SELF 2076 - ECV 2076 FIX 1 730 mm 700 mm 850 mm kg 24
ECV/SELF 3110 - ECV 3110 FIX 1 1067 mm 700 mm 850 mm kg 30
ECV/SELF 4143 1 1404 mm 700 mm 850 mm kg 35




Cod. 04040409

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per ECV 1050

Extra intermediate shelf for stand

for ECV 1050

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour ECV 1050

Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fiir ECV 1050

Cod. 04040410

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per ECV/SELF 2076
Extra intermediate shelf for stand

for ECV/SELF 2076

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour ECV/SELF 2076
Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fiir ECV/SELF 2076

Cod. 04040411

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per ECV/SELF 3110
Extra intermediate shelf for stand

for ECV/SELF 3110

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour ECV/SELF 3110
Extra Zwischenablage fiir Untergestell

{CV/SELF 3110

fir

Cod. 04040412

Ripiano intermedio extra

per cavalletto per ECV/SELF 4143
Extra intermediate shelf for stand

for ECV/SELF 4143

Etagére intermédiaire extra

pour chariot pour ECV/SELF 4143
Extra Zwischenablage fiir Untergestell

fiir ECV/SELF 4143

Cod. 14080092

Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto
per cavalletto per ECV/SELF 2076

Lexan sides kit for lower shelf of the stand

for stand for ECV/SELF 2076

Bandes en lexan sur I'étagére inférieur du chariot
pour chariot pour ECV/SELF 2076
Lexan-Réndersatz zur unteren Ablage des
Untergestelles fiir Untergestell fiir ECV/SELF 2076

Cod. 14080090

Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto
per cavalletto per ECV/SELF 3110

Lexan sides kit for lower shelf of the stand

for stand for ECV/SELF 3110

Bandes en lexan sur |'étagére inférieur du chariot
pour chariot pour ECV/SELF 3110
Lexan-Riandersatz zur unteren Ablage des
Untergestelles fiir Untergestell fiir ECV/SELF 3110

Cod. 14080091

Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto
per cavalletto per ECV/SELF 4143

Lexan sides kit for lower shelf of the stand

for stand for ECV/SELF 4143

Bandes en lexan sur |'étagére inférieur du chariot
pour chariot pour ECV/SELF 4143
Lexan-Randersatz zur unteren Ablage des
Untergestelles fiir Untergestell fiir ECV/SELF 4143



Cod. 14100480 - PC 1-1

Piano caldo per mantenimento cibi

con vasca in acciaio inox

Hot plane surface for food maintenance

with stainless steel bowl

Plan chaud pour le maintien des aliments avec
cuve en acier inox

Warme Platte zur Nahrungsmittelerhaltung

mit Inoxbehilter

Modello Larghezza Profondita Altezza Dimensioni vasca Temperatura fondo vasca Tensione Potenza Peso
Model Width Depth Height Bowl dimensions Bowl! bottom temperature Voltage Power Weight
Modéle Largeur Profondeur Hauteur Dimensions Cuve Tempéraure fond cuve Tension Puissance Poids
Modell Breite Tiefe Héhe Behalter Abomessungen Behaltergrundtemperatur Spannung Leistung Gewicht
PC 1-1 435 mm 580 mm 130 mm 365x510xH35 mm +85°C +90°C 230V~ 1100W kg 20






